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地方标准编制说明

一、工作简况

（一）任务来源

青海大学农林科学院（青海省农林科学院）申请青海省农学会和青海省标准化协会团队标准立项，按照青海省农学会和青海省标准化协会下达的《关于申报2025年度联合团队标准制定项目计划的通知》（青农字[2025]4号）（青标协字[2025]3号）和《关于下达2025年度联合团体标准项目的通知》的要求，批准了《盐碱地茄果类蔬菜设施无土栽培技术规范》团队标准的制定（QHNX81--2025;QAS-JH40-2025）。

(二)起草单位

起草单位：青海大学农林科学院（青海省农林科学院）。

（三）主要起草人

	姓名
	性别
	职务/职称
	工作单位
	任务分工

	杜中平
	男
	研究员
	青海省农林科学院
	负责前言的编写、负责第1、2、3章的编写。负责《编制说明》第一、二、三、四章的编写。

	张广楠
	女
	副研究员
	青海省农林科学院
	负责第4章的编写、负责《编制说明》第五章的编写。

	蒋福祯
	男
	副研究员
	青海省农林科学院
	负责第5、6章的编写、负责《编制说明》第五章的编写。

	魏晓强
	女
	副研究员
	青海省农林科学院
	负责第7、8章的编写、负责《编制说明》第五章的编写。

	李屹
	女
	研究员
	青海省农林科学院
	负责第9、10章的编写、负责《编制说明》第七章的编写。

	靳芙蓉
	女
	高级农艺师
	西宁市农业技术推广服务中心
	负责《编制说明》第八章的编写。

	张 琳
	男
	农艺师
	格尔木市农牧业技术推广服务中心
	负责《编制说明》第九章的编写。


二、制定标准的必要性和意义

盐碱地的有效利用、节水农业的发展，越来越得到国家的重点支持，在中央提出建设社会主义新农村的号召后，开展资源化高效利用，增加农民收入、改善农民生活条件的蔬菜产业显得尤为重要。在青海省“十一五”发展规划中，已把节水农业、高效农业、蔬菜列为重点扶持的产业。青海省海西地区是一个独特的生态地区，地处柴达木盆地腹地，耕地面积55.8万亩，盐碱地面积4000万亩。由于柴达木盆地特殊的气候条件，日照时数长、太阳辐射强、昼夜温差大有利于植物体内营养物质的积累，水质资源好，环境污染少，生产出来的农作物品质好、营养高。如何依靠现代农业技术发展盐碱地设施农业已经成了我国沙漠绿洲农业模式创新的一个大的方面，国家“十二五”期间解决的主要农业问题就包括“沙漠农业产业”可持续发展。盐碱地利用技术作为现代农业高新技术，除了克服传统化学营养液无土栽培的缺点外，同时保持了无土栽培的优点：不受地域限制，有效克服连作障碍，有效防治地下病虫害，节肥、节水、省力、高产等特点。利用此技术生产出的蔬菜品质佳，味道好，符合绿色蔬菜生产标准，发展前景十分广阔。

青海省的蔬菜面积只有70万亩，年总产只有105.6万吨，大部分都靠外省运进，远远无法满足当地群众的蔬菜需求。由于柴达木盆地有大面积的盐碱地，粮食作物无法生长，所以利用盐碱地进行蔬菜种植，可扩大蔬菜种植面积，增加蔬菜总产量，提高蔬菜产品质量，满足市场需求。同时，立足青海省海西州环境无污染的优势，进行盐碱地有机生态型设施蔬菜无土栽培技术进行生产示范，可辐射带动周边地区蔬菜产业的发展，对盐碱地地区的开发发展起带头示范作用，对我省盐碱地的利用，节水农业的发展，绿色蔬菜的生产，增加蔬菜总产都有着十分重要的意义，因此，编制本标准十分必要。采用有机基质无土栽培可以为蔬菜根系生长创造一个良好稳定的生长环境，且对人体安全无毒，同时，栽培使用后的基质还于大田，还是一个良好的大田土壤改良剂，可以提高土壤有机质含量，生态效益显著。蔬菜基质无土栽培采用与地表土隔绝的槽式栽培方式，以克服原有土壤栽培的连作障碍及土传病频繁等问题，减少水肥渗漏损失及其带来的地下水污染，从而提高有机营养利用率，是集无土栽培及土壤栽培优点于一体的新型栽培方式，基质无土栽培技术还有利于高效利用土壤资源，适于在广大农区推广。研究开发盐碱地设施蔬菜无土栽培技术，既是促进我省蔬菜生产，满足市场需求，也是适合我省省情，扩大蔬菜种植面积，保护环境，使蔬菜生产满足可持续发展的需要，对于盐碱地利用和农民增收致富均具有重要意义。

通过制定本规程，将大大提高我省盐碱地利用率，建立起优质、高产低成本无公害的可持续盐碱地蔬菜栽培种植体系，提高肥水利用率和栽培基质的有机质含量，还可大大降低成本，扩大基质源，融合新技术，实现废弃栽培基质的还田，改良大田作物的土壤结构，将使各种农业有机废弃物得到综合利用、变废为宝，既促进蔬菜生产向绿色环保型可持续农业发展，又可保护环境为社会提供高质量的有机绿色蔬菜产品，因此本规程具有极其明显的生态效益和社会经济效益，制定本规程是非常有必要的。

本标准是按照《农业农村部 青海省人民政府共建青海绿色有机农畜产品示范省工作方案》要求，以打造绿色生态农牧业样板为目标，重点征集化肥农药减量增效、农牧业循环发展和废弃物资源化利用等方面的标准。标准在海西州柴达木盆地范围内具有普遍性和前瞻性，标准的实施主体是农业合作社和广大农户，实施主体具有广泛的社会性；标准涉及的内容属于本省经济发展的重点领域；标准内容已列入本省各行业重点工作任务：通过制定该标准可大大减少化肥和农药的用量，明显提高蔬菜产品的品质，满足人民对农产品质量的要求，还可保护生态平衡，促进农业可持续发展，是解决本省发展或管理中的难点问题、也是履行部门职责所需要的重要技术支撑。标准是属于青海省科技成果转化专项项目《柴达木盆地非耕地设施农业综合利用技术研究与示范》，需要为本省重大项目建设提供配套技术支撑的标准项目。
三、主要起草过程

（一）前期工作
该标准立项后，标准制订小组立即着手进行有关基质无土栽培方面的省内外调研及国家标准和地方标准查新工作，在大量收集、整理和分析有关盐碱地综合治理和基质化利用领域相关的技术资料，并按制定标准的要求进行分类整理、同时进行了产地调研，了解我省当前我省盐碱地利用情况，为科学制定标准奠定了良好的基础。项目组分别在基质无土栽培比较集中的互助、大通、乐都、贵德等地进行了调查，通过调查查明，设施蔬菜基质栽培多以示范栽培为主，栽培的品种主要以草莓为主，而栽培的基质主要以商品基质为主，设施蔬菜栽培面积较少。经充分调研，目前盐碱地设施蔬菜无土栽培没有相关的国家标准和行业标准，也没有相关的青海省地方标准；制定该技术规程，可以补充完善我省盐碱地综合利用的的配套技术。

（二）成立起草小组
为做好《盐碱地茄果类蔬菜设施无土栽培技术规范》团体标准的编制工作，青海省农林科学院、格尔木市农牧业技术推广服务中心、西宁市农业技术推广服务中心相关专业技术人员成立了起草小组，从2025年5月份开展了标准的研制工作。
（三）系统总结和归纳
 起草小组成员在青海省西宁市城北区园艺科技创新示范创基地、格尔木市春之蓝农业科技有限公司、青海柴垦巴音河农场有限责任公司开展了油菜秸秆废弃物制作育苗基质的相关试验示范。在此基础上，项目组结合已有的工作基础和科研成果，进一步加大了对设施基质无土栽培技术的集成，并于2025年在西宁市园艺创新示范基地进行了试验验证。起草小组对设施基质栽培研究过程中出现的一系列问题进行了总结归纳，通过认真研究和讨论，提出了制定提纲，确定了制定规范的框架，形成了《盐碱地茄果类蔬菜设施无土栽培技术规范》的基本构架。

（四）起草文本
在认真听取了农业示范园区和海西州生产企业对标准的建议，经过实际操作后，起草小组确定了本标准中需要的各项指标。同时认真查阅了标准制定的有关文件，对标准的格式、内容、术语表达方式等进行了深入学习，严格遵循GB/T 1.1-2020《标准化工作导则 第1部分：标准化文件的结构和起草规则》所规定的标准编写要求起草了《盐碱地茄果类蔬菜设施无土栽培技术规范》标准的初稿，初稿编写完成后，分别送交各方面的专家审阅指导、修改，广泛征求意见。汇集专家的反馈意见后，通过反复讨论和修改，形成了《盐碱地茄果类蔬菜设施无土栽培技术规范》送审稿。

（五）意见征求

在本标准起草过程中，共征集5家单位科研人员的意见，单位类型包括科研单位、大专院校、推广单位、种子管理单位和收集修改意见10条，根据征集的意见进行了标准修改。
（六）整理报送起草文本

标准起草完后，提交至青海省农学会，经批准进行了标准审查，在审查会议中，征集5位科研人员的修改意见，共计   条，其中采纳 条，并形成会议纪要。审查后根据专家的意见再次对标准文本进行了修改完善，并将预审专家名单、会议纪要及意见汇总表提交至青海省农学会。
四、制定标准的原则和依据，与现行法律、法规、标准的关系

1、按照GB/T1.1-2020《标准化工作导则第一部分：标准的结构和编写规则》的要求和规定编写标准内容。
2.遵循《中华人民共和国标准法》和国家标准化工作的有关规定，力求做到技术先进，经济合理，切实可行，有利于推动技术进步。

3.本标准制定过程中参照的主要标准与准则见下表：
表3 主要标准与准则
	序号
	标准号
	标准名称

	1
	GB 16715.3
	瓜菜作物种子 茄果类

	2
	GB 4285      
	农药安全使用标准

	3
	GB 8321
	农药合理使用准则（所有部分）

	4
	NY/T 396
	绿色食品肥料使用准则

	5
	NY/T 2312 
	茄果类蔬菜育苗技术规程


4.本标准与现行法律、法规和强标准没有冲突。

五、标准主要条款的说明

（1）番茄栽培基质的筛选试验

1  材料与方法
1.1  试验时间、地点

试验于2025年在青海省农林科学院园艺创新基地14号温室内进行。
1.2  试验材料
基质材料有菇渣、麦秆、菊芋杆、油菜杆、河沙、牛粪、羊粪。种植品种为番茄‘粉如意’。
1.3  试验方法

1.3.1  试验设计  栽培槽按南北走向用红砖码成，内径48 cm，外径72 cm，长6 m，高24 cm。采用滴灌，追肥和病虫害防治采用常规方法。将配比好的14种基质配方组合，随机排列填入栽培槽中，各基质比例为体积比，每一基质配方设3次重复，小区面积为6 m2，共42个小区。基质配方设计具体如表1。
表1  试验处理编号及基质配方（体积比）
	处理
	牛粪
	羊粪
	菇渣
	麦秆
	菊芋杆
	油菜杆
	河沙

	A
	1
	—
	—
	—
	—
	—
	—

	B
	—
	1
	—
	—
	—
	—
	—

	C
	—
	—
	0.4
	0.4
	—
	—
	0.2

	D
	—
	—
	0.5
	0.5
	—
	—
	—

	E
	—
	—
	0.3
	0.7
	—
	—
	—

	F
	—
	—
	0.7
	0.3
	—
	—
	—

	G
	—
	—
	—
	0.2
	0.2
	0.6
	—

	H
	—
	—
	0.4
	0.2
	0.2
	
	0.2

	I
	—
	0.5
	—
	—
	—
	0.3
	0.2

	J
	—
	—
	0.4
	—
	—
	0.3
	0.3

	K
	—
	0.5
	0.3
	—
	—
	—
	0.2

	L
	0.4
	0.4
	—
	—
	—
	—
	0.2

	M
	0.7
	—
	—
	—
	—
	—
	0.3

	N
	—
	—
	0.4
	0.3
	0.3
	—
	—


1.3.2  番茄果实品质和产量测定  果实变红时开始收获，并统计每次的采收产量。同时取各品种相同部位的果实进行干物质积累、可溶性总糖、可溶性蛋白和Vc的含量测定。番茄果实中的可溶性总糖含量采用蒽酮比色法，维生素C的含量采用滴定法测定，可溶性蛋白质含量测定采用考马斯亮蓝比色法。
1.3.3  数据处理方法  所有测试指标均3次重复，采用Microsoft Excel 2003软件进行数据处理，采用DPS 6.55软件的Duncan法进行方差分析与差异显著性检验。
2  结果与分析

2.1  不同基质配方对番茄可溶性蛋白的影响
从图1可看得出，配方F的可溶性蛋白含量最高，其值达到2.47 mg/g，与其他基质配方达到显著性差异；配方G的可溶性蛋白含量最低，为1.38 mg/g，与其他基质配方达到显著性差异。总之，配方D、E、F的可溶性蛋白含量也较高，其含量显著高于其他配方的番茄可溶性蛋白含量。
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图1  不同基质配方可溶性蛋白含量差异

2.2  不同基质配方对番茄维生素C含量的影响
从图2看出，配方F的Vc含量最高，其值达到24.85 mg/100 g，与其他基质配方达到显著性差异；配方B、K、M的Vc含量也较高，除此之外，其他基质配方的Vc含量差别不大，其值都在16~20 mg/100 g之间。
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图2  不同基质配方维生素C含量差异

2.3  不同基质配方对番茄可溶性总糖含量的影响
从图3可得出，配方B的可溶性总糖含量最高，达到1.7%，与其他基质配方达到显著性差异；配方L的可溶性总糖含量最低，为0.91%，与其他基质配方达到显著性差异。总之，配方E、F、H的可溶性总糖含量都较高，与其他基质配方达到显著性差异。
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图3  不同基质配方可溶性总糖含量差异
2.4  不同基质配方对番茄干物质含量的影响
从图4可看出，配方L的干物质含量最高（达到8.02%），与其他基质配方达到显著性差异；配方G和N的干物质含量最低，分别为5.7%和5.75%，与其他基质配方达到显著性差异；配方A、E、J、K的干物质含量都较高，其含量显著高于其它配方的干物质含量含量。
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图4  不同基质配方干物质含量差异
2.5  不同基质配方对番茄产量的影响
从表2可以看出，基质配方不同，黄瓜产量差别很大，但番茄单果重差别不大，配方A的番茄产量最高，达到83.38 t/hm2，显著高于其他各基质配方的番茄产量；配方I的产量最低，仅为21.96 t/hm2，显著低于其他各基质配方的番茄产量；基质配方产量较高的还有B、C、L、M，其番茄产量都达到70 t/hm2以上，都显著高于其他各基质配方的产量。
表2  不同基质配方对番茄产量的影响
	处理
	平均单果重/g
	小区平均产量/kg
	折合产量/(t/hm2)
	差异显著性(5%)

	A
	95.12
	13.19
	21.96
	i 

	B
	95.41
	45.63
	75.97
	c

	C
	93.37
	50.08
	83.38
	a

	D
	87.28
	34.30
	57.11
	h

	E
	91.66
	34.77
	57.89
	h

	F
	93.57
	37.64
	62.68
	fg

	G
	96.89
	38.72
	64.48
	ef

	H
	84.92
	34.25
	57.03
	h

	I
	93.65
	46.86
	78.03
	b

	J
	97.74
	36.75
	61.19
	g

	K
	98.90
	49.28
	82.06
	ab 

	L
	90.58
	40.88
	68.06
	d

	M
	98.69
	44.41
	73.95
	c

	N
	89.59
	38.85
	64.69
	ef


3  结论

通过以上试验结果，得出配方F的可溶性蛋白和Vc含量都最高，分别达到2.47 mg/g和24.85 mg/100 g，与其他基质配方达到显著性差异；配方G的可溶性蛋白和干物质含量最低，为1.38 mg/g和5.7%，与其他基质配方达到显著性差异。总之，配方B、C、F、I、J、K、L的可溶性蛋白、Vc、可溶性总糖和干物质含量都较高，其品质好于其他配方的番茄品质。
从番茄的产量来看，配方C的产量最高，达到83.38 t/hm2，显著高于其他各基质配方的番茄产量；配方A的产量最低，仅为21.96 t/hm2，显著低于其他各基质配方的番茄产量；不利于番茄植株生长，不适合做番茄栽培基质。基质配方产量较高的还有B、C、L、M，其番茄产量都达到70 t/hm2以上，都显著高于其他各基质配方的产量。
综合番茄品质和产量来看，得出C、I和K 3种基质配方的番茄品质和产量都较高，其产量都达到78.03 t/hm2以上，显著高于其他各基质配方的番茄产量。因此，C、I和K3种配方的基质透气性、营养成分等方面最适合番茄根系对营养的吸收和植株的生长，且能得到高产。结果表明3种基质配方能显著提高番茄果实的品质和产量，因此河沙：菇渣：麦秆 =3：4：3、河沙：油菜杆：羊粪=2:3:5、河沙：菇渣：牛粪=2：3：3， 3种基质配方可作为青海省盐碱地设施番茄栽培基质推广应用。
（2）茄子栽培基质的筛选试验
1材料与方法
1.1试验材料

试验在省农科院园艺所实验基地12号温室内进行。供试品种为：京茄20号；基质材料：无机基质：河沙；有机基质：小麦秸秆、油菜秸秆、菇渣、牛粪、羊粪。

1.2试验方法：

将购进的小麦秸秆、油菜秸秆进行粉碎，长度为2cm-5cm,连同菇渣分别堆置于温室中，每立方米基质中加入0.5kg腐熟剂，浇透水，盖上塑料进行高温发酵，发酵期间翻堆2次，30天后于过筛河沙进行基质配比。将配比好的15种配方的基质随机排列填入栽培槽中，重复2次。栽培槽按南北走向用红砖码成，内径48cm，外径72cm，长6m，高四层20cm。槽底铺一层塑料与土壤隔离，防止土传病害，槽内安装滴灌设施，并设置土壤栽培对照区。有机固态肥选用我省盛产的羊粪，需发酵腐熟。每立方米基质中加15kg，作为基肥定植后30天不用施肥，以后每30天追施一次固态肥腐熟羊粪，每立方米15kg。定植前基肥浇透水，定植后每天每株1L水，保持基质湿度80%。

试验设计：试验共设15个基质配方的组合（处理）

①河沙：麦秆：羊粪=3：3:4 ②河沙：麦秆：牛粪=4：3:3 

③河沙：菇渣：麦秆 =3：4：3 ④河沙：油菜秆=3：7  ⑤河沙：油菜秆=4：6 ⑥河沙：油菜秆=5：5 ⑦河沙：麦秆：油菜秆=4：3：3 ⑧河沙：麦秆：油菜秆=2：4：4 ⑨河沙：麦秆：油菜秆=3：3：3 ⑩河沙：油菜杆：羊粪=2: 3: 5 ⑾河沙：菇渣：牛粪=2：3：3， ⑿河沙：麦秆：羊粪：菇渣=4：2：2：2 ⒀河沙：菇渣：牛粪=3：5：2  ⒁河沙：菇渣：麦秆：牛粪=2：3：3:2 ⒂河沙：菇渣：油菜秆：羊粪=4：3：3 对照（ck）：土壤栽培。各基质比例为体积比。

试验采用完全随机区组设计，2次重复。2025年3月6号育苗，5月9号定植，定植株距42cm，双行定植，小区面积为18m2。11月10号拉秧。

2结果与分析

不同基质组合对茄子生长的影响  

表1 不同基质组合对茄子生长的影响    

	处理
	株高（cm）
	茎粗（cm）
	叶片数

	1
	40.4b
	0.630 
	9.4

	2
	41.7b
	0.691 
	9.0

	3
	47.3a
	0.653 
	10.2 

	4
	43.4
	0.673 
	10.0 

	5
	41.6b
	0.638
	8.9

	6
	41.8b
	0.707
	9.5

	7
	37b
	0.571
	8.9

	8
	38.4b
	0.560
	8.9

	9
	40.9b
	0.693
	9.4

	10
	36.3b
	0.658
	8.9

	11
	33.9c
	0.668
	8.6

	12
	40.3b
	0.600
	8.9

	13
	46.6a
	0.775
	9.7

	14
	39.1b
	0.689
	10.4

	15
	40.2b
	0.617
	9.0

	Ck 
	34.3c
	0.590
	8.8


从表1可看出，株高只有11处理略低于对照外，其余有机基质栽培茄子株高均高于对照， 3号处理最高，其次为13、4处理，且与对照间存在显著性差异，茎粗以13号处理最大，其次为6、9号处理，处理7、8最小，其余均大于对照，处理间无显著差异。叶片数以处理14为最多，其次为处理3、4，处理11略少于对照外，其余处理均多于对照。因此从总体来看以麦秆，油菜秆及菇渣有机料比例配制对茄子的株高、茎粗及叶片数的生长有促进作用。

表2  不同基质组合对茄子产量的影响

	处理
	平均单果重

（kg）
	单株产量 （kg）
	小区产量（kg）
	折合亩产（kg）
	产量较ck增减(%)
	黄萎病发生率（%）

	1
	0.232
	2.71
	85.91
	3182.01cd
	7.09
	2

	2
	0.226
	2.73
	88.86
	3292.76cd
	10.7
	0

	3
	0.234
	3.57
	115.82
	4261.38a
	44.28
	1

	4
	0.235
	2.04
	91.16
	3377.98cd
	13.57
	0

	5
	0.243
	2.05
	88.94
	3295.72d
	10.80
	3

	6
	0.236
	2.94
	99.99
	3705.19c
	24.56
	2

	7
	0.235
	3.01
	95.37
	3533.99cd
	18.81
	4

	8
	0.221
	2.65
	86.80
	3216.42d
	8.13
	2

	9
	0.232
	3.68
	104.06
	3856.00b
	29.64
	1

	10
	0.233
	3.75
	110.83
	4106.87ab
	38.07
	1

	11
	0.236
	3.64
	108.83
	4032.76ab
	35.57
	0

	12
	0.231
	3.83
	127.04
	4225.32cd
	46.43
	0

	13
	0.235
	3.72
	105.96
	3926.41b
	32.01
	1

	14
	0.237
	3.51
	102.90
	3813.02b
	28.19
	0

	15
	0.234
	2.12
	94.40
	3498.04cd
	17.6
	0

	ck
	0.222
	1.83
	81.27
	3011.51d
	----
	23


从表2看出不同组合处理对茄子产量影响显著，处理3产量最高，较对照增产44.28%，其次为处理10、11，比对照产量增加38.07%、35.57%，均与对照达显著性差异。分析高产处理的基质组成可以看出，主要是由空隙度适宜的麦秆菇渣等构成，有利于植株生长，表现为单果重高、单株果数多、产量高，各处理间黄萎病表现出明显差异，对照发病率23%，不同组合处理均表现出一定的抗病性，因基质栽培使用滴灌设施，生长环境相对独立，降低了黄萎病的发生。
3结论与讨论

无机基质河沙与有机基质小麦秸秆、油菜秸秆、菇渣、牛粪、羊粪以不同的比例配合所形成的15种栽培基质比对照土壤栽培表现出较明显的优势, 株高和产量均较土壤栽培有较大的增幅, 而且各处理间差异较大。菇渣比例较高的组合产量均较高,综合考虑，基质选择3号组合：河沙：菇渣：麦秆 =3：4：3；10号组合：河沙：油菜杆：羊粪=2: 3: 5；11号组合：河沙：菇渣：牛粪=2：3：3，在番茄生长、产量及抗病性方面均好于对照和其它组合。各配方组合都比对照表现出明显的抗黄萎病特性。可作为盐碱地茄子种植的栽培基质配方。
2025年在青海省农科院实验地和德令哈尕海村盐碱地进行了试验示范，进一步验证试验结果。
表6.不同地点温室茄子基质栽培产量比较

	地点

	面积（亩）
	产量（kg）
	折合亩产（kg）

	
	番茄
	辣椒
	茄子
	番茄
	辣椒
	茄子
	番茄
	辣椒
	茄子

	农科院试验地
	0.7
	0.7
	0.7
	8574
	5506
	6735
	6001.8
	3854.2
	4714.5

	德令哈巴音河农场
	0.9
	0.9
	0.9
	5736
	3625
	4692
	5162.4
	3262.5
	4222.8


6、验证及示范

在试验研究、验证与示范的基础上，起草小组结合青海柴达木盆地实际，组装制定了《盐碱地茄果类蔬菜设施无土栽培技术规范》。2025年12月，在形成初稿的基础上，根据所获资料和数据进行了补充和修改，后经有关专家审阅指导、修改形成标准文本。
六、重大意见分歧的处理依据结果

本标准起草后，共征求了中国科学院西北高原生物研究所、青海大学、青海省农业技术推广总站、西宁市蔬菜技术服务中心、青海省农林科学院等 家相关单位的意见，收到位专家总计条反馈意见，标准编制组逐条讨论研究，采纳意见条，未采纳 条，详见附件《征求意见汇总处理表 》。

2026年1月13日，青海省农学会委托项目组组织专家，对标准文本进行了审查，会上共征求到意见 条，未采纳 条；编制组对征求到的意见建议全部进行了修改，形成标准送审稿，具体见附件《审查会意见汇总处理表》。

标准制定过程中无重大分歧意见。

七、贯彻实施该标准的要求、措施建议

本标准技术性强，建议发布实施后，在广泛宣传的同时，以柴达木重点区域，严格按照技术规范组织实施，针对不同的对象，有侧重点地进行培训和宣传，提高技术到位率和种植者的技术素质，充分发挥本技术规程的作用，做到标准生产、规范制作、发挥标准在盐碱地基质无土栽培中的作用。

八、涉及专利的有关说明

本标准未涉及到专利问题

九、预期的经济效益及社会效益

本标准是项目组在主产区经过严格的生产试验及科学严谨的观测记载，结合项目组试验研究成果，根据青海省柴达木盆地盐碱地利用的实际情况制定的技术规范。规范用于生产后，盐碱地尤其是重度盐碱地利用率将大大提高，每亩可新增蔬菜种植面积500平方米以上，新增茄果类蔬菜1万斤，可以切实发挥优质高效的作用，蔬菜品质将大大提高，满足广大人民群众对高品质蔬菜的需求，实现农业增效，农民增收的目的。

《盐碱地茄果类蔬菜设施无土栽培技术规范》起草小组
二〇二五年十二月三十日
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		3		0.501		78.0180434783				1.33		5.46				3		0.151		178.0122222222				2.00		10.41				3		10.04		4.4				18.51

		1		0.609		94.8363043478				1.33		5.59				1		0.166		195.6955555556				2.23		10.52				1		10.23		6.2				16.42

		2		0.596		92.811884058				1.62		5.59				2		0.162		190.98				2.24		10.52				2		10.23		6.3				15.45

		3		0.619		96.3935507246				1.62		5.59				3		0.172		202.7688888889				2.47		10.52				3		10.23		6				24.85

		1		0.475		73.9692028986				1.47		5.58				1		0.185		218.0944444444				1.38		10.85				1		10.3		4.9				18.42

		2		0.481		74.9035507246				1.62		5.58				2		0.178		209.8422222222				1.88		10.85				2		10.3		5.4				18.92

		3		0.472		73.5020289855				1.29		5.58				3		0.188		221.6311111111				1.97		10.85				3		10.3		5.5				16.68

		1		0.489		76.1493478261				1.29		5.68				1		0.195		229.8833333333				2.18		10.29				1		10.15		4.6				19.31

		2		0.464		72.2562318841				1.18		5.68				2		0.191		225.1677777778				2.13		10.29				2		10.15		4.7				21.29

		3		0.502		78.1737681159				0.92		5.68				3		0.198		233.42				2.08		10.29				3		10.15		4.7				17.44

		1		0.584		90.9431884058				1.29		5.56				1		0.194		228.7044444444				1.97		10.16				1		10.1		3.9				20.51

		2		0.581		90.4760144928				1.14		5.56				2		0.188		221.6311111111				1.67		10.16				2		10.1		4.3				16.40

		3		0.575		89.5416666667						5.56				3		0.196		231.0622222222						10.16				3		10.1		5

		1		0.544		84.7142028986						5.23				1		0.225		265.25						10.48				1		10.3		7.3

		2		0.542		84.4027536232						5.23				2		0.216		254.64						10.48				2		10.3		6.5

		3		0.548		85.3371014493						5.23				3		0.219		258.1766666667						10.48				3		10.3		6.9

		1		0.536		83.4684057971						5.68				1		0.129		152.0766666667						10.51				1		10.35		5.4

		2		0.545		84.8699275362						5.68				2		0.118		139.1088888889						10.51				2		10.35		5.3

		3		0.529		82.3783333333						5.68				3		0.121		142.6455555556						10.51				3		10.35		5.1

		1		0.563		87.6729710145						5.44				1		0.173		203.9477777778						10.8				1		10.08		5

		2		0.568		88.4515942029						5.44				2		0.17		200.4111111111						10.8				2		10.08		5.1

		3		0.566		88.1401449275						5.44				3		0.175		206.3055555556						10.8				3		10.08		5.7

		1		0.487		75.8378985507						5.81				1		0.174		205.1266666667						10.12				1		10.15		4.8

		2		0.473		73.6577536232						5.81				2		0.163		192.1588888889						10.12				2		10.15		4.6

		3		0.481		74.9035507246						5.81				3		0.17		200.4111111111						10.12				3		10.15		4.8

		1		0.471		73.3463043478						5.69				1		0.185		218.0944444444						10.13				1		10.15		5.6

		2		0.482		75.0592753623						5.69				2		0.185		218.0944444444						10.13				2		10.15		5.2

		3		0.465		72.4119565217						5.69				3		0.191		225.1677777778						10.13				3		10.15		5.4

		1		0.415		64.6257246377						5.34				1		0.19		223.9888888889						10.63				1		10.27		5.7

		2		0.396		61.6669565217						5.34				2		0.192		226.3466666667						10.63				2		10.27		6.1

		3		0.406		63.2242028986						5.34				3		0.193		227.5255555556						10.63				3		10.27		6.1

		1		0.309		48.1189130435						5.29				1		0.18		212.2						10.04				1		10.09		5.1

		2		0.306		47.6517391304						5.29				2		0.174		205.1266666667						10.04				2		10.09		5

		3		0.319		49.6761594203						5.29				3		0.178		209.8422222222						10.04				3		10.09		4.6

		1		0.435		67.7402173913						5.22				1		0.169		199.2322222222						10.55				1		10.27		5.5

		2		0.432		67.2730434783						5.22				2		0.182		214.5577777778						10.55				2		10.27		5.8

		3		0.428		66.6501449275						5.22				3		0.178		209.8422222222						10.55				3		10.27		6

		1		0.403		62.7570289855						5.37				1		0.137		161.5077777778						10.32				1		10.16		5.1

		2		0.38		59.1753623188						5.37				2		0.145		170.9388888889						10.32				2		10.16		4.6

		3		0.393		61.1997826087						5.37				3		0.156		183.9066666667						10.32				3		10.16		4.3

				2012有机肥黄瓜干鲜比数据

		处理		鲜重		干重		干鲜比（%）

		1		72.29		5.17

		2		61.61		4.31

		3		107.68		7.46

		4		64.69		3.98

		5		50.22		3.92

		6		66.2		4.3

		7		53.86		3.07

		8		48.18		3.02

		9		39.08		2.33

		10		88.82		6.75

		11		70.47		5.07

		12		50.01		4.01

		13		78.19		5.32

		14		56.01		3.22

								蛋白						标准误				平均值

				A		1.81		1.73		1.71		g		0.0535178822		A		1.75

				B		1.86		1.82		1.93		f		0.0564031428		B		1.87

				C		2.01		1.93		2.04		de		0.0557565707		C		2.00

				D		2.23		2.19		2.27		b		0.040234419		D		2.23

				E		2.25		2.18		2.27		b		0.0483081283		E		2.24

				F		2.53		2.43		2.46		a		0.051549118		F		2.47

				G		1.45		1.32		1.36		h		0.0637815983		G		1.38

				H		1.89		1.86		1.91		f		0.0274704195		H		1.88

				I		2.03		1.90		1.98		ef		0.0648594421		I		1.97

				J		2.15		2.15		2.22		bc		0.0403138293		J		2.18

				K		2.11		2.13		2.14		c		0.0169405694		K		2.13

				L		2.11		2.04		2.09		cd		0.0358721618		L		2.08

				M		1.89		2.03		1.99		ef		0.074402171		M		1.97

				N		1.56		1.66		1.78		g		0.1089717369		N		1.67

						Vc

				A		15.87		15.14		15.54		g		0.365779269		A		15.52

				B		22.29		22.68		21.51		b		0.5972728179		B		22.16

				C		17.09		19.03		19.42		def		1.2483690305		C		18.51

				D		16.16		16.55		16.55		fg		0.2275271997		D		16.42

				E		13.47		15.05		17.82		g		2.2050551932		E		15.45

				F		26.41		23.30		24.85		a		1.5533980583		F		24.85

				G		18.94		18.55		17.78		def		0.5903479156		G		18.42

				H		17.86		18.25		20.63		de		1.5023567052		H		18.92

				I		16.95		16.16		16.95		fg		0.4550543994		I		16.68

				J		20.10		18.52		19.31		cde		0.7881773399		J		19.31

				K		20.25		21.81		21.81		bc		0.8994746161		K		21.29

				L		18.24		17.84		16.25		efg		1.0488607774		L		17.44

				M		19.47		20.64		21.42		bcd		0.9801797384		M		20.51

				N		18.11		16.14		14.96		fg		1.5911227891		N		16.40

								糖

				A		1.43		1.43		1.43		c		0.0016466605		A		1.43

				B		1.66		1.70		1.72		a		0.0321270864		B		1.69

				C		1.32		1.33		1.34		d		0.0127888878		C		1.33

				D		1.27		1.34		1.38		d		0.0529496885		D		1.33

				E		1.63		1.64		1.61		b		0.012834891		E		1.62

				F		1.61		1.62		1.63		b		0.0090964938		F		1.62

				G		1.49		1.47		1.45		c		0.0219900907		G		1.47

				H		1.63		1.61		1.62		b		0.0072040149		H		1.62

				I		1.27		1.31		1.29		d		0.0188257127		I		1.29

				J		1.32		1.29		1.27		d		0.0235959174		J		1.29

				K		1.18		1.21		1.15		e		0.0277166087		K		1.18

				L		0.90		0.91		0.94		g		0.0200377258		L		0.92

				M		1.29		1.30		1.28		d		0.0104767616		M		1.29

				N		1.10		1.17		1.14		f		0.0334432799		N		1.14

								干物质

				A		7.15		7.18		7.12		d		0.0300170071		A		7.15

				B		7.00		6.95		7.06		e		0.0552661124		B		7.00

				C		6.93		6.91		6.96		e		0.0253306111		C		6.93

				D		6.15		6.25		6.34		h		0.0938159118		D		6.25

				E		7.81		7.76		7.89		b		0.06595257		E		7.82

				F		6.50		6.46		6.53		g		0.0350010442		F		6.50

				G		5.70		5.75		5.66		j		0.0450938751		G		5.70

				H		6.27		6.31		6.24		h		0.0352220152		H		6.27

				I		5.96		5.92		5.99		i		0.0352411793		I		5.96

				J		7.60		7.68		7.52		c		0.0800002704		J		7.60

				K		7.19		7.26		7.12		d		0.0700492932		K		7.19

				L		8.02		7.96		8.09		a		0.0651117209		L		8.02

				M		6.80		6.85		6.74		f		0.0552416145		M		6.80

				N		5.75		5.71		5.78		j		0.0350750999		N		5.75
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Sheet2

				2012番茄基质筛选试验数据可溶性糖含量（%）												2012番茄基质筛选可溶性蛋白质含量数据														2012番茄基质筛选Vc含量数据

		处理		吸光度				（%）				取样品重量				处理		吸光度						mg/g		取样品重量				处理		样品重量		滴定体积		mg/100g

		1		0.501		78.0180434783				1.43		5.46				1		0.16		188.6222222222				1.75		10.41				1		10.04		4.6				15.52

		2		0.502		78.1737681159				1.69		5.46				2		0.153		180.37				1.87		10.41				2		10.04		4.3				22.16

		3		0.501		78.0180434783				1.33		5.46				3		0.151		178.0122222222				2.00		10.41				3		10.04		4.4				18.51

		1		0.609		94.8363043478				1.33		5.59				1		0.166		195.6955555556				2.23		10.52				1		10.23		6.2				16.42

		2		0.596		92.811884058				1.62		5.59				2		0.162		190.98				2.24		10.52				2		10.23		6.3				15.45

		3		0.619		96.3935507246				1.62		5.59				3		0.172		202.7688888889				2.47		10.52				3		10.23		6				24.85

		1		0.475		73.9692028986				1.47		5.58				1		0.185		218.0944444444				1.38		10.85				1		10.3		4.9				18.42

		2		0.481		74.9035507246				1.62		5.58				2		0.178		209.8422222222				1.88		10.85				2		10.3		5.4				18.92

		3		0.472		73.5020289855				1.29		5.58				3		0.188		221.6311111111				1.97		10.85				3		10.3		5.5				16.68

		1		0.489		76.1493478261				1.29		5.68				1		0.195		229.8833333333				2.18		10.29				1		10.15		4.6				19.31

		2		0.464		72.2562318841				1.18		5.68				2		0.191		225.1677777778				2.13		10.29				2		10.15		4.7				21.29

		3		0.502		78.1737681159				0.92		5.68				3		0.198		233.42				2.08		10.29				3		10.15		4.7				17.44

		1		0.584		90.9431884058				1.29		5.56				1		0.194		228.7044444444				1.97		10.16				1		10.1		3.9				20.51

		2		0.581		90.4760144928				1.14		5.56				2		0.188		221.6311111111				1.67		10.16				2		10.1		4.3				16.40

		3		0.575		89.5416666667						5.56				3		0.196		231.0622222222						10.16				3		10.1		5

		1		0.544		84.7142028986						5.23				1		0.225		265.25						10.48				1		10.3		7.3

		2		0.542		84.4027536232						5.23				2		0.216		254.64						10.48				2		10.3		6.5

		3		0.548		85.3371014493						5.23				3		0.219		258.1766666667						10.48				3		10.3		6.9

		1		0.536		83.4684057971						5.68				1		0.129		152.0766666667						10.51				1		10.35		5.4

		2		0.545		84.8699275362						5.68				2		0.118		139.1088888889						10.51				2		10.35		5.3

		3		0.529		82.3783333333						5.68				3		0.121		142.6455555556						10.51				3		10.35		5.1

		1		0.563		87.6729710145						5.44				1		0.173		203.9477777778						10.8				1		10.08		5

		2		0.568		88.4515942029						5.44				2		0.17		200.4111111111						10.8				2		10.08		5.1

		3		0.566		88.1401449275						5.44				3		0.175		206.3055555556						10.8				3		10.08		5.7

		1		0.487		75.8378985507						5.81				1		0.174		205.1266666667						10.12				1		10.15		4.8

		2		0.473		73.6577536232						5.81				2		0.163		192.1588888889						10.12				2		10.15		4.6

		3		0.481		74.9035507246						5.81				3		0.17		200.4111111111						10.12				3		10.15		4.8

		1		0.471		73.3463043478						5.69				1		0.185		218.0944444444						10.13				1		10.15		5.6

		2		0.482		75.0592753623						5.69				2		0.185		218.0944444444						10.13				2		10.15		5.2

		3		0.465		72.4119565217						5.69				3		0.191		225.1677777778						10.13				3		10.15		5.4

		1		0.415		64.6257246377						5.34				1		0.19		223.9888888889						10.63				1		10.27		5.7

		2		0.396		61.6669565217						5.34				2		0.192		226.3466666667						10.63				2		10.27		6.1

		3		0.406		63.2242028986						5.34				3		0.193		227.5255555556						10.63				3		10.27		6.1

		1		0.309		48.1189130435						5.29				1		0.18		212.2						10.04				1		10.09		5.1

		2		0.306		47.6517391304						5.29				2		0.174		205.1266666667						10.04				2		10.09		5

		3		0.319		49.6761594203						5.29				3		0.178		209.8422222222						10.04				3		10.09		4.6

		1		0.435		67.7402173913						5.22				1		0.169		199.2322222222						10.55				1		10.27		5.5

		2		0.432		67.2730434783						5.22				2		0.182		214.5577777778						10.55				2		10.27		5.8

		3		0.428		66.6501449275						5.22				3		0.178		209.8422222222						10.55				3		10.27		6

		1		0.403		62.7570289855						5.37				1		0.137		161.5077777778						10.32				1		10.16		5.1

		2		0.38		59.1753623188						5.37				2		0.145		170.9388888889						10.32				2		10.16		4.6

		3		0.393		61.1997826087						5.37				3		0.156		183.9066666667						10.32				3		10.16		4.3

				2012有机肥黄瓜干鲜比数据

		处理		鲜重		干重		干鲜比（%）

		1		72.29		5.17

		2		61.61		4.31

		3		107.68		7.46

		4		64.69		3.98

		5		50.22		3.92

		6		66.2		4.3

		7		53.86		3.07

		8		48.18		3.02

		9		39.08		2.33

		10		88.82		6.75

		11		70.47		5.07

		12		50.01		4.01

		13		78.19		5.32

		14		56.01		3.22

								蛋白						标准误				平均值

				A		1.81		1.73		1.71		g		0.0535		A		1.75

				B		1.86		1.82		1.93		f		0.0564		B		1.87

				C		2.01		1.93		2.04		de		0.0558		C		2.00

				D		2.23		2.19		2.27		b		0.0402		D		2.23

				E		2.25		2.18		2.27		b		0.0483		E		2.24

				F		2.53		2.43		2.46		a		0.0515		F		2.47

				G		1.45		1.32		1.36		h		0.0638		G		1.38

				H		1.89		1.86		1.91		f		0.0275		H		1.88

				I		2.03		1.90		1.98		ef		0.0649		I		1.97

				J		2.15		2.15		2.22		bc		0.0403		J		2.18

				K		2.11		2.13		2.14		c		0.0169		K		2.13

				L		2.11		2.04		2.09		cd		0.0359		L		2.08

				M		1.89		2.03		1.99		ef		0.0744		M		1.97

				N		1.56		1.66		1.78		g		0.1090		N		1.67

						Vc

				A		15.87		15.14		15.54		g		0.3658		A		15.52

				B		22.29		22.68		21.51		b		0.5973		B		22.16

				C		17.09		19.03		19.42		def		1.2484		C		18.51

				D		16.16		16.55		16.55		fg		0.2275		D		16.42

				E		13.47		15.05		17.82		g		2.2051		E		15.45

				F		26.41		23.30		24.85		a		1.5534		F		24.85

				G		18.94		18.55		17.78		def		0.5903		G		18.42

				H		17.86		18.25		20.63		de		1.5024		H		18.92

				I		16.95		16.16		16.95		fg		0.4551		I		16.68

				J		20.10		18.52		19.31		cde		0.7882		J		19.31

				K		20.25		21.81		21.81		bc		0.8995		K		21.29

				L		18.24		17.84		16.25		efg		1.0489		L		17.44

				M		19.47		20.64		21.42		bcd		0.9802		M		20.51

				N		18.11		16.14		14.96		fg		1.5911		N		16.40

								糖

				A		1.43		1.43		1.43		c		0.0016		A		1.43

				B		1.66		1.70		1.72		a		0.0321		B		1.69

				C		1.32		1.33		1.34		d		0.0128		C		1.33

				D		1.27		1.34		1.38		d		0.0529		D		1.33

				E		1.63		1.64		1.61		b		0.0128		E		1.62

				F		1.61		1.62		1.63		b		0.0091		F		1.62

				G		1.49		1.47		1.45		c		0.0220		G		1.47

				H		1.63		1.61		1.62		b		0.0072		H		1.62

				I		1.27		1.31		1.29		d		0.0188		I		1.29

				J		1.32		1.29		1.27		d		0.0236		J		1.29

				K		1.18		1.21		1.15		e		0.0277		K		1.18

				L		0.90		0.91		0.94		g		0.0200		L		0.92

				M		1.29		1.30		1.28		d		0.0105		M		1.29

				N		1.10		1.17		1.14		f		0.0334		N		1.14

								干物质

				A		7.15		7.18		7.12		d		0.0300		A		7.15

				B		7.00		6.95		7.06		e		0.0553		B		7.00

				C		6.93		6.91		6.96		e		0.0253		C		6.93

				D		6.15		6.25		6.34		h		0.0938		D		6.25

				E		7.81		7.76		7.89		b		0.0660		E		7.82

				F		6.50		6.46		6.53		g		0.0350		F		6.50

				G		5.70		5.75		5.66		j		0.0451		G		5.70

				H		6.27		6.31		6.24		h		0.0352		H		6.27

				I		5.96		5.92		5.99		i		0.0352		I		5.96

				J		7.60		7.68		7.52		c		0.0800		J		7.60

				K		7.19		7.26		7.12		d		0.0700		K		7.19

				L		8.02		7.96		8.09		a		0.0651		L		8.02

				M		6.80		6.85		6.74		f		0.0552		M		6.80

				N		5.75		5.71		5.78		j		0.0351		N		5.75
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Sheet1

				2012番茄基质筛选试验数据可溶性糖含量（%）												2012番茄基质筛选可溶性蛋白质含量数据														2012番茄基质筛选Vc含量数据

		处理		吸光度				（%）				取样品重量				处理		吸光度						mg/g		取样品重量				处理		样品重量		滴定体积		mg/100g

		1		0.501		78.0180434783				1.43		5.46				1		0.16		188.6222222222				1.75		10.41				1		10.04		4.6				15.52

		2		0.502		78.1737681159				1.69		5.46				2		0.153		180.37				1.87		10.41				2		10.04		4.3				22.16

		3		0.501		78.0180434783				1.33		5.46				3		0.151		178.0122222222				2.00		10.41				3		10.04		4.4				18.51

		1		0.609		94.8363043478				1.33		5.59				1		0.166		195.6955555556				2.23		10.52				1		10.23		6.2				16.42

		2		0.596		92.811884058				1.62		5.59				2		0.162		190.98				2.24		10.52				2		10.23		6.3				15.45

		3		0.619		96.3935507246				1.62		5.59				3		0.172		202.7688888889				2.47		10.52				3		10.23		6				24.85

		1		0.475		73.9692028986				1.47		5.58				1		0.185		218.0944444444				1.38		10.85				1		10.3		4.9				18.42

		2		0.481		74.9035507246				1.62		5.58				2		0.178		209.8422222222				1.88		10.85				2		10.3		5.4				18.92

		3		0.472		73.5020289855				1.29		5.58				3		0.188		221.6311111111				1.97		10.85				3		10.3		5.5				16.68

		1		0.489		76.1493478261				1.29		5.68				1		0.195		229.8833333333				2.18		10.29				1		10.15		4.6				19.31

		2		0.464		72.2562318841				1.18		5.68				2		0.191		225.1677777778				2.13		10.29				2		10.15		4.7				21.29

		3		0.502		78.1737681159				0.92		5.68				3		0.198		233.42				2.08		10.29				3		10.15		4.7				17.44

		1		0.584		90.9431884058				1.29		5.56				1		0.194		228.7044444444				1.97		10.16				1		10.1		3.9				20.51

		2		0.581		90.4760144928				1.14		5.56				2		0.188		221.6311111111				1.67		10.16				2		10.1		4.3				16.40

		3		0.575		89.5416666667						5.56				3		0.196		231.0622222222						10.16				3		10.1		5

		1		0.544		84.7142028986						5.23				1		0.225		265.25						10.48				1		10.3		7.3

		2		0.542		84.4027536232						5.23				2		0.216		254.64						10.48				2		10.3		6.5

		3		0.548		85.3371014493						5.23				3		0.219		258.1766666667						10.48				3		10.3		6.9

		1		0.536		83.4684057971						5.68				1		0.129		152.0766666667						10.51				1		10.35		5.4

		2		0.545		84.8699275362						5.68				2		0.118		139.1088888889						10.51				2		10.35		5.3

		3		0.529		82.3783333333						5.68				3		0.121		142.6455555556						10.51				3		10.35		5.1

		1		0.563		87.6729710145						5.44				1		0.173		203.9477777778						10.8				1		10.08		5

		2		0.568		88.4515942029						5.44				2		0.17		200.4111111111						10.8				2		10.08		5.1

		3		0.566		88.1401449275						5.44				3		0.175		206.3055555556						10.8				3		10.08		5.7

		1		0.487		75.8378985507						5.81				1		0.174		205.1266666667						10.12				1		10.15		4.8

		2		0.473		73.6577536232						5.81				2		0.163		192.1588888889						10.12				2		10.15		4.6

		3		0.481		74.9035507246						5.81				3		0.17		200.4111111111						10.12				3		10.15		4.8

		1		0.471		73.3463043478						5.69				1		0.185		218.0944444444						10.13				1		10.15		5.6

		2		0.482		75.0592753623						5.69				2		0.185		218.0944444444						10.13				2		10.15		5.2

		3		0.465		72.4119565217						5.69				3		0.191		225.1677777778						10.13				3		10.15		5.4

		1		0.415		64.6257246377						5.34				1		0.19		223.9888888889						10.63				1		10.27		5.7

		2		0.396		61.6669565217						5.34				2		0.192		226.3466666667						10.63				2		10.27		6.1

		3		0.406		63.2242028986						5.34				3		0.193		227.5255555556						10.63				3		10.27		6.1

		1		0.309		48.1189130435						5.29				1		0.18		212.2						10.04				1		10.09		5.1

		2		0.306		47.6517391304						5.29				2		0.174		205.1266666667						10.04				2		10.09		5

		3		0.319		49.6761594203						5.29				3		0.178		209.8422222222						10.04				3		10.09		4.6

		1		0.435		67.7402173913						5.22				1		0.169		199.2322222222						10.55				1		10.27		5.5

		2		0.432		67.2730434783						5.22				2		0.182		214.5577777778						10.55				2		10.27		5.8

		3		0.428		66.6501449275						5.22				3		0.178		209.8422222222						10.55				3		10.27		6

		1		0.403		62.7570289855						5.37				1		0.137		161.5077777778						10.32				1		10.16		5.1

		2		0.38		59.1753623188						5.37				2		0.145		170.9388888889						10.32				2		10.16		4.6

		3		0.393		61.1997826087						5.37				3		0.156		183.9066666667						10.32				3		10.16		4.3

				2012有机肥黄瓜干鲜比数据

		处理		鲜重		干重		干鲜比（%）

		1		72.29		5.17

		2		61.61		4.31

		3		107.68		7.46

		4		64.69		3.98

		5		50.22		3.92

		6		66.2		4.3

		7		53.86		3.07

		8		48.18		3.02

		9		39.08		2.33

		10		88.82		6.75

		11		70.47		5.07

		12		50.01		4.01

		13		78.19		5.32

		14		56.01		3.22

								蛋白						标准误				平均值

				A		1.81		1.73		1.71		g		0.0535178822		A		1.75

				B		1.86		1.82		1.93		f		0.0564031428		B		1.87

				C		2.01		1.93		2.04		de		0.0557565707		C		2.00

				D		2.23		2.19		2.27		b		0.040234419		D		2.23

				E		2.25		2.18		2.27		b		0.0483081283		E		2.24

				F		2.53		2.43		2.46		a		0.051549118		F		2.47

				G		1.45		1.32		1.36		h		0.0637815983		G		1.38

				H		1.89		1.86		1.91		f		0.0274704195		H		1.88

				I		2.03		1.90		1.98		ef		0.0648594421		I		1.97

				J		2.15		2.15		2.22		bc		0.0403138293		J		2.18

				K		2.11		2.13		2.14		c		0.0169405694		K		2.13

				L		2.11		2.04		2.09		cd		0.0358721618		L		2.08

				M		1.89		2.03		1.99		ef		0.074402171		M		1.97

				N		1.56		1.66		1.78		g		0.1089717369		N		1.67

						Vc

				A		15.87		15.14		15.54		g		0.365779269		A		15.52

				B		22.29		22.68		21.51		b		0.5972728179		B		22.16

				C		17.09		19.03		19.42		def		1.2483690305		C		18.51

				D		16.16		16.55		16.55		fg		0.2275271997		D		16.42

				E		13.47		15.05		17.82		g		2.2050551932		E		15.45

				F		26.41		23.30		24.85		a		1.5533980583		F		24.85

				G		18.94		18.55		17.78		def		0.5903479156		G		18.42

				H		17.86		18.25		20.63		de		1.5023567052		H		18.92

				I		16.95		16.16		16.95		fg		0.4550543994		I		16.68

				J		20.10		18.52		19.31		cde		0.7881773399		J		19.31

				K		20.25		21.81		21.81		bc		0.8994746161		K		21.29

				L		18.24		17.84		16.25		efg		1.0488607774		L		17.44

				M		19.47		20.64		21.42		bcd		0.9801797384		M		20.51

				N		18.11		16.14		14.96		fg		1.5911227891		N		16.40

								糖

				A		1.43		1.43		1.43		c		0.0016466605		A		1.43

				B		1.66		1.70		1.72		a		0.0321270864		B		1.69

				C		1.32		1.33		1.34		d		0.0127888878		C		1.33

				D		1.27		1.34		1.38		d		0.0529496885		D		1.33

				E		1.63		1.64		1.61		b		0.012834891		E		1.62

				F		1.61		1.62		1.63		b		0.0090964938		F		1.62

				G		1.49		1.47		1.45		c		0.0219900907		G		1.47

				H		1.63		1.61		1.62		b		0.0072040149		H		1.62

				I		1.27		1.31		1.29		d		0.0188257127		I		1.29

				J		1.32		1.29		1.27		d		0.0235959174		J		1.29

				K		1.18		1.21		1.15		e		0.0277166087		K		1.18

				L		0.90		0.91		0.94		g		0.0200377258		L		0.92

				M		1.29		1.30		1.28		d		0.0104767616		M		1.29

				N		1.10		1.17		1.14		f		0.0334432799		N		1.14

								干物质

				A		7.15		7.18		7.12		d		0.0300170071		A		7.15

				B		7.00		6.95		7.06		e		0.0552661124		B		7.00

				C		6.93		6.91		6.96		e		0.0253306111		C		6.93

				D		6.15		6.25		6.34		h		0.0938159118		D		6.25

				E		7.81		7.76		7.89		b		0.06595257		E		7.82

				F		6.50		6.46		6.53		g		0.0350010442		F		6.50

				G		5.70		5.75		5.66		j		0.0450938751		G		5.70

				H		6.27		6.31		6.24		h		0.0352220152		H		6.27

				I		5.96		5.92		5.99		i		0.0352411793		I		5.96

				J		7.60		7.68		7.52		c		0.0800002704		J		7.60

				K		7.19		7.26		7.12		d		0.0700492932		K		7.19

				L		8.02		7.96		8.09		a		0.0651117209		L		8.02

				M		6.80		6.85		6.74		f		0.0552416145		M		6.80

				N		5.75		5.71		5.78		j		0.0350750999		N		5.75
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Sheet2

				2012番茄基质筛选试验数据可溶性糖含量（%）												2012番茄基质筛选可溶性蛋白质含量数据														2012番茄基质筛选Vc含量数据

		处理		吸光度				（%）				取样品重量				处理		吸光度						mg/g		取样品重量				处理		样品重量		滴定体积		mg/100g

		1		0.501		78.0180434783				1.43		5.46				1		0.16		188.6222222222				1.75		10.41				1		10.04		4.6				15.52

		2		0.502		78.1737681159				1.69		5.46				2		0.153		180.37				1.87		10.41				2		10.04		4.3				22.16

		3		0.501		78.0180434783				1.33		5.46				3		0.151		178.0122222222				2.00		10.41				3		10.04		4.4				18.51

		1		0.609		94.8363043478				1.33		5.59				1		0.166		195.6955555556				2.23		10.52				1		10.23		6.2				16.42

		2		0.596		92.811884058				1.62		5.59				2		0.162		190.98				2.24		10.52				2		10.23		6.3				15.45

		3		0.619		96.3935507246				1.62		5.59				3		0.172		202.7688888889				2.47		10.52				3		10.23		6				24.85

		1		0.475		73.9692028986				1.47		5.58				1		0.185		218.0944444444				1.38		10.85				1		10.3		4.9				18.42

		2		0.481		74.9035507246				1.62		5.58				2		0.178		209.8422222222				1.88		10.85				2		10.3		5.4				18.92

		3		0.472		73.5020289855				1.29		5.58				3		0.188		221.6311111111				1.97		10.85				3		10.3		5.5				16.68

		1		0.489		76.1493478261				1.29		5.68				1		0.195		229.8833333333				2.18		10.29				1		10.15		4.6				19.31

		2		0.464		72.2562318841				1.18		5.68				2		0.191		225.1677777778				2.13		10.29				2		10.15		4.7				21.29

		3		0.502		78.1737681159				0.92		5.68				3		0.198		233.42				2.08		10.29				3		10.15		4.7				17.44

		1		0.584		90.9431884058				1.29		5.56				1		0.194		228.7044444444				1.97		10.16				1		10.1		3.9				20.51

		2		0.581		90.4760144928				1.14		5.56				2		0.188		221.6311111111				1.67		10.16				2		10.1		4.3				16.40

		3		0.575		89.5416666667						5.56				3		0.196		231.0622222222						10.16				3		10.1		5

		1		0.544		84.7142028986						5.23				1		0.225		265.25						10.48				1		10.3		7.3

		2		0.542		84.4027536232						5.23				2		0.216		254.64						10.48				2		10.3		6.5

		3		0.548		85.3371014493						5.23				3		0.219		258.1766666667						10.48				3		10.3		6.9

		1		0.536		83.4684057971						5.68				1		0.129		152.0766666667						10.51				1		10.35		5.4

		2		0.545		84.8699275362						5.68				2		0.118		139.1088888889						10.51				2		10.35		5.3

		3		0.529		82.3783333333						5.68				3		0.121		142.6455555556						10.51				3		10.35		5.1

		1		0.563		87.6729710145						5.44				1		0.173		203.9477777778						10.8				1		10.08		5

		2		0.568		88.4515942029						5.44				2		0.17		200.4111111111						10.8				2		10.08		5.1

		3		0.566		88.1401449275						5.44				3		0.175		206.3055555556						10.8				3		10.08		5.7

		1		0.487		75.8378985507						5.81				1		0.174		205.1266666667						10.12				1		10.15		4.8

		2		0.473		73.6577536232						5.81				2		0.163		192.1588888889						10.12				2		10.15		4.6

		3		0.481		74.9035507246						5.81				3		0.17		200.4111111111						10.12				3		10.15		4.8

		1		0.471		73.3463043478						5.69				1		0.185		218.0944444444						10.13				1		10.15		5.6

		2		0.482		75.0592753623						5.69				2		0.185		218.0944444444						10.13				2		10.15		5.2

		3		0.465		72.4119565217						5.69				3		0.191		225.1677777778						10.13				3		10.15		5.4

		1		0.415		64.6257246377						5.34				1		0.19		223.9888888889						10.63				1		10.27		5.7

		2		0.396		61.6669565217						5.34				2		0.192		226.3466666667						10.63				2		10.27		6.1

		3		0.406		63.2242028986						5.34				3		0.193		227.5255555556						10.63				3		10.27		6.1

		1		0.309		48.1189130435						5.29				1		0.18		212.2						10.04				1		10.09		5.1

		2		0.306		47.6517391304						5.29				2		0.174		205.1266666667						10.04				2		10.09		5

		3		0.319		49.6761594203						5.29				3		0.178		209.8422222222						10.04				3		10.09		4.6

		1		0.435		67.7402173913						5.22				1		0.169		199.2322222222						10.55				1		10.27		5.5

		2		0.432		67.2730434783						5.22				2		0.182		214.5577777778						10.55				2		10.27		5.8

		3		0.428		66.6501449275						5.22				3		0.178		209.8422222222						10.55				3		10.27		6

		1		0.403		62.7570289855						5.37				1		0.137		161.5077777778						10.32				1		10.16		5.1

		2		0.38		59.1753623188						5.37				2		0.145		170.9388888889						10.32				2		10.16		4.6

		3		0.393		61.1997826087						5.37				3		0.156		183.9066666667						10.32				3		10.16		4.3

				2012有机肥黄瓜干鲜比数据

		处理		鲜重		干重		干鲜比（%）

		1		72.29		5.17

		2		61.61		4.31

		3		107.68		7.46

		4		64.69		3.98

		5		50.22		3.92

		6		66.2		4.3

		7		53.86		3.07

		8		48.18		3.02

		9		39.08		2.33

		10		88.82		6.75

		11		70.47		5.07

		12		50.01		4.01

		13		78.19		5.32

		14		56.01		3.22

								蛋白						标准误				平均值

				A		1.81		1.73		1.71		g		0.0535		A		1.75

				B		1.86		1.82		1.93		f		0.0564		B		1.87

				C		2.01		1.93		2.04		de		0.0558		C		2.00

				D		2.23		2.19		2.27		b		0.0402		D		2.23

				E		2.25		2.18		2.27		b		0.0483		E		2.24

				F		2.53		2.43		2.46		a		0.0515		F		2.47

				G		1.45		1.32		1.36		h		0.0638		G		1.38

				H		1.89		1.86		1.91		f		0.0275		H		1.88

				I		2.03		1.90		1.98		ef		0.0649		I		1.97

				J		2.15		2.15		2.22		bc		0.0403		J		2.18

				K		2.11		2.13		2.14		c		0.0169		K		2.13

				L		2.11		2.04		2.09		cd		0.0359		L		2.08

				M		1.89		2.03		1.99		ef		0.0744		M		1.97

				N		1.56		1.66		1.78		g		0.1090		N		1.67

						Vc

				A		15.87		15.14		15.54		g		0.3658		A		15.52

				B		22.29		22.68		21.51		b		0.5973		B		22.16

				C		17.09		19.03		19.42		def		1.2484		C		18.51

				D		16.16		16.55		16.55		fg		0.2275		D		16.42

				E		13.47		15.05		17.82		g		2.2051		E		15.45

				F		26.41		23.30		24.85		a		1.5534		F		24.85

				G		18.94		18.55		17.78		def		0.5903		G		18.42

				H		17.86		18.25		20.63		de		1.5024		H		18.92

				I		16.95		16.16		16.95		fg		0.4551		I		16.68

				J		20.10		18.52		19.31		cde		0.7882		J		19.31

				K		20.25		21.81		21.81		bc		0.8995		K		21.29

				L		18.24		17.84		16.25		efg		1.0489		L		17.44

				M		19.47		20.64		21.42		bcd		0.9802		M		20.51

				N		18.11		16.14		14.96		fg		1.5911		N		16.40

								糖

				A		1.43		1.43		1.43		c		0.0016		A		1.43

				B		1.66		1.70		1.72		a		0.0321		B		1.69

				C		1.32		1.33		1.34		d		0.0128		C		1.33

				D		1.27		1.34		1.38		d		0.0529		D		1.33

				E		1.63		1.64		1.61		b		0.0128		E		1.62

				F		1.61		1.62		1.63		b		0.0091		F		1.62

				G		1.49		1.47		1.45		c		0.0220		G		1.47

				H		1.63		1.61		1.62		b		0.0072		H		1.62

				I		1.27		1.31		1.29		d		0.0188		I		1.29

				J		1.32		1.29		1.27		d		0.0236		J		1.29

				K		1.18		1.21		1.15		e		0.0277		K		1.18

				L		0.90		0.91		0.94		g		0.0200		L		0.92

				M		1.29		1.30		1.28		d		0.0105		M		1.29

				N		1.10		1.17		1.14		f		0.0334		N		1.14

								干物质

				A		7.15		7.18		7.12		d		0.0300		A		7.15

				B		7.00		6.95		7.06		e		0.0553		B		7.00

				C		6.93		6.91		6.96		e		0.0253		C		6.93

				D		6.15		6.25		6.34		h		0.0938		D		6.25

				E		7.81		7.76		7.89		b		0.0660		E		7.82

				F		6.50		6.46		6.53		g		0.0350		F		6.50

				G		5.70		5.75		5.66		j		0.0451		G		5.70

				H		6.27		6.31		6.24		h		0.0352		H		6.27

				I		5.96		5.92		5.99		i		0.0352		I		5.96

				J		7.60		7.68		7.52		c		0.0800		J		7.60

				K		7.19		7.26		7.12		d		0.0700		K		7.19

				L		8.02		7.96		8.09		a		0.0651		L		8.02

				M		6.80		6.85		6.74		f		0.0552		M		6.80

				N		5.75		5.71		5.78		j		0.0351		N		5.75
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				2012番茄基质筛选试验数据可溶性糖含量（%）												2012番茄基质筛选可溶性蛋白质含量数据														2012番茄基质筛选Vc含量数据

		处理		吸光度				（%）				取样品重量				处理		吸光度						mg/g		取样品重量				处理		样品重量		滴定体积		mg/100g

		1		0.501		78.0180434783				1.43		5.46				1		0.16		188.6222222222				1.75		10.41				1		10.04		4.6				15.52

		2		0.502		78.1737681159				1.69		5.46				2		0.153		180.37				1.87		10.41				2		10.04		4.3				22.16

		3		0.501		78.0180434783				1.33		5.46				3		0.151		178.0122222222				2.00		10.41				3		10.04		4.4				18.51

		1		0.609		94.8363043478				1.33		5.59				1		0.166		195.6955555556				2.23		10.52				1		10.23		6.2				16.42

		2		0.596		92.811884058				1.62		5.59				2		0.162		190.98				2.24		10.52				2		10.23		6.3				15.45

		3		0.619		96.3935507246				1.62		5.59				3		0.172		202.7688888889				2.47		10.52				3		10.23		6				24.85

		1		0.475		73.9692028986				1.47		5.58				1		0.185		218.0944444444				1.38		10.85				1		10.3		4.9				18.42

		2		0.481		74.9035507246				1.62		5.58				2		0.178		209.8422222222				1.88		10.85				2		10.3		5.4				18.92

		3		0.472		73.5020289855				1.29		5.58				3		0.188		221.6311111111				1.97		10.85				3		10.3		5.5				16.68

		1		0.489		76.1493478261				1.29		5.68				1		0.195		229.8833333333				2.18		10.29				1		10.15		4.6				19.31

		2		0.464		72.2562318841				1.18		5.68				2		0.191		225.1677777778				2.13		10.29				2		10.15		4.7				21.29

		3		0.502		78.1737681159				0.92		5.68				3		0.198		233.42				2.08		10.29				3		10.15		4.7				17.44

		1		0.584		90.9431884058				1.29		5.56				1		0.194		228.7044444444				1.97		10.16				1		10.1		3.9				20.51

		2		0.581		90.4760144928				1.14		5.56				2		0.188		221.6311111111				1.67		10.16				2		10.1		4.3				16.40

		3		0.575		89.5416666667						5.56				3		0.196		231.0622222222						10.16				3		10.1		5

		1		0.544		84.7142028986						5.23				1		0.225		265.25						10.48				1		10.3		7.3

		2		0.542		84.4027536232						5.23				2		0.216		254.64						10.48				2		10.3		6.5

		3		0.548		85.3371014493						5.23				3		0.219		258.1766666667						10.48				3		10.3		6.9

		1		0.536		83.4684057971						5.68				1		0.129		152.0766666667						10.51				1		10.35		5.4

		2		0.545		84.8699275362						5.68				2		0.118		139.1088888889						10.51				2		10.35		5.3

		3		0.529		82.3783333333						5.68				3		0.121		142.6455555556						10.51				3		10.35		5.1

		1		0.563		87.6729710145						5.44				1		0.173		203.9477777778						10.8				1		10.08		5

		2		0.568		88.4515942029						5.44				2		0.17		200.4111111111						10.8				2		10.08		5.1

		3		0.566		88.1401449275						5.44				3		0.175		206.3055555556						10.8				3		10.08		5.7

		1		0.487		75.8378985507						5.81				1		0.174		205.1266666667						10.12				1		10.15		4.8

		2		0.473		73.6577536232						5.81				2		0.163		192.1588888889						10.12				2		10.15		4.6

		3		0.481		74.9035507246						5.81				3		0.17		200.4111111111						10.12				3		10.15		4.8

		1		0.471		73.3463043478						5.69				1		0.185		218.0944444444						10.13				1		10.15		5.6

		2		0.482		75.0592753623						5.69				2		0.185		218.0944444444						10.13				2		10.15		5.2

		3		0.465		72.4119565217						5.69				3		0.191		225.1677777778						10.13				3		10.15		5.4

		1		0.415		64.6257246377						5.34				1		0.19		223.9888888889						10.63				1		10.27		5.7

		2		0.396		61.6669565217						5.34				2		0.192		226.3466666667						10.63				2		10.27		6.1

		3		0.406		63.2242028986						5.34				3		0.193		227.5255555556						10.63				3		10.27		6.1

		1		0.309		48.1189130435						5.29				1		0.18		212.2						10.04				1		10.09		5.1

		2		0.306		47.6517391304						5.29				2		0.174		205.1266666667						10.04				2		10.09		5

		3		0.319		49.6761594203						5.29				3		0.178		209.8422222222						10.04				3		10.09		4.6

		1		0.435		67.7402173913						5.22				1		0.169		199.2322222222						10.55				1		10.27		5.5

		2		0.432		67.2730434783						5.22				2		0.182		214.5577777778						10.55				2		10.27		5.8

		3		0.428		66.6501449275						5.22				3		0.178		209.8422222222						10.55				3		10.27		6

		1		0.403		62.7570289855						5.37				1		0.137		161.5077777778						10.32				1		10.16		5.1

		2		0.38		59.1753623188						5.37				2		0.145		170.9388888889						10.32				2		10.16		4.6

		3		0.393		61.1997826087						5.37				3		0.156		183.9066666667						10.32				3		10.16		4.3

				2012有机肥黄瓜干鲜比数据

		处理		鲜重		干重		干鲜比（%）

		1		72.29		5.17

		2		61.61		4.31

		3		107.68		7.46

		4		64.69		3.98

		5		50.22		3.92

		6		66.2		4.3

		7		53.86		3.07

		8		48.18		3.02

		9		39.08		2.33

		10		88.82		6.75

		11		70.47		5.07

		12		50.01		4.01

		13		78.19		5.32

		14		56.01		3.22

								蛋白						标准误				平均值

				A		1.81		1.73		1.71		g		0.0535178822		A		1.75

				B		1.86		1.82		1.93		f		0.0564031428		B		1.87

				C		2.01		1.93		2.04		de		0.0557565707		C		2.00

				D		2.23		2.19		2.27		b		0.040234419		D		2.23

				E		2.25		2.18		2.27		b		0.0483081283		E		2.24

				F		2.53		2.43		2.46		a		0.051549118		F		2.47

				G		1.45		1.32		1.36		h		0.0637815983		G		1.38

				H		1.89		1.86		1.91		f		0.0274704195		H		1.88

				I		2.03		1.90		1.98		ef		0.0648594421		I		1.97

				J		2.15		2.15		2.22		bc		0.0403138293		J		2.18

				K		2.11		2.13		2.14		c		0.0169405694		K		2.13

				L		2.11		2.04		2.09		cd		0.0358721618		L		2.08

				M		1.89		2.03		1.99		ef		0.074402171		M		1.97

				N		1.56		1.66		1.78		g		0.1089717369		N		1.67

						Vc

				A		15.87		15.14		15.54		g		0.365779269		A		15.52

				B		22.29		22.68		21.51		b		0.5972728179		B		22.16

				C		17.09		19.03		19.42		def		1.2483690305		C		18.51

				D		16.16		16.55		16.55		fg		0.2275271997		D		16.42

				E		13.47		15.05		17.82		g		2.2050551932		E		15.45

				F		26.41		23.30		24.85		a		1.5533980583		F		24.85

				G		18.94		18.55		17.78		def		0.5903479156		G		18.42

				H		17.86		18.25		20.63		de		1.5023567052		H		18.92

				I		16.95		16.16		16.95		fg		0.4550543994		I		16.68

				J		20.10		18.52		19.31		cde		0.7881773399		J		19.31

				K		20.25		21.81		21.81		bc		0.8994746161		K		21.29

				L		18.24		17.84		16.25		efg		1.0488607774		L		17.44

				M		19.47		20.64		21.42		bcd		0.9801797384		M		20.51

				N		18.11		16.14		14.96		fg		1.5911227891		N		16.40

								糖

				A		1.43		1.43		1.43		c		0.0016466605		A		1.43

				B		1.66		1.70		1.72		a		0.0321270864		B		1.69

				C		1.32		1.33		1.34		d		0.0127888878		C		1.33

				D		1.27		1.34		1.38		d		0.0529496885		D		1.33

				E		1.63		1.64		1.61		b		0.012834891		E		1.62

				F		1.61		1.62		1.63		b		0.0090964938		F		1.62

				G		1.49		1.47		1.45		c		0.0219900907		G		1.47

				H		1.63		1.61		1.62		b		0.0072040149		H		1.62

				I		1.27		1.31		1.29		d		0.0188257127		I		1.29

				J		1.32		1.29		1.27		d		0.0235959174		J		1.29

				K		1.18		1.21		1.15		e		0.0277166087		K		1.18

				L		0.90		0.91		0.94		g		0.0200377258		L		0.92

				M		1.29		1.30		1.28		d		0.0104767616		M		1.29

				N		1.10		1.17		1.14		f		0.0334432799		N		1.14

								干物质

				A		7.15		7.18		7.12		d		0.0300170071		A		7.15

				B		7.00		6.95		7.06		e		0.0552661124		B		7.00

				C		6.93		6.91		6.96		e		0.0253306111		C		6.93

				D		6.15		6.25		6.34		h		0.0938159118		D		6.25

				E		7.81		7.76		7.89		b		0.06595257		E		7.82

				F		6.50		6.46		6.53		g		0.0350010442		F		6.50

				G		5.70		5.75		5.66		j		0.0450938751		G		5.70

				H		6.27		6.31		6.24		h		0.0352220152		H		6.27

				I		5.96		5.92		5.99		i		0.0352411793		I		5.96

				J		7.60		7.68		7.52		c		0.0800002704		J		7.60

				K		7.19		7.26		7.12		d		0.0700492932		K		7.19

				L		8.02		7.96		8.09		a		0.0651117209		L		8.02

				M		6.80		6.85		6.74		f		0.0552416145		M		6.80

				N		5.75		5.71		5.78		j		0.0350750999		N		5.75
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				2012番茄基质筛选试验数据可溶性糖含量（%）												2012番茄基质筛选可溶性蛋白质含量数据														2012番茄基质筛选Vc含量数据

		处理		吸光度				（%）				取样品重量				处理		吸光度						mg/g		取样品重量				处理		样品重量		滴定体积		mg/100g

		1		0.501		78.0180434783				1.43		5.46				1		0.16		188.6222222222				1.75		10.41				1		10.04		4.6				15.52

		2		0.502		78.1737681159				1.69		5.46				2		0.153		180.37				1.87		10.41				2		10.04		4.3				22.16

		3		0.501		78.0180434783				1.33		5.46				3		0.151		178.0122222222				2.00		10.41				3		10.04		4.4				18.51

		1		0.609		94.8363043478				1.33		5.59				1		0.166		195.6955555556				2.23		10.52				1		10.23		6.2				16.42

		2		0.596		92.811884058				1.62		5.59				2		0.162		190.98				2.24		10.52				2		10.23		6.3				15.45

		3		0.619		96.3935507246				1.62		5.59				3		0.172		202.7688888889				2.47		10.52				3		10.23		6				24.85

		1		0.475		73.9692028986				1.47		5.58				1		0.185		218.0944444444				1.38		10.85				1		10.3		4.9				18.42

		2		0.481		74.9035507246				1.62		5.58				2		0.178		209.8422222222				1.88		10.85				2		10.3		5.4				18.92

		3		0.472		73.5020289855				1.29		5.58				3		0.188		221.6311111111				1.97		10.85				3		10.3		5.5				16.68

		1		0.489		76.1493478261				1.29		5.68				1		0.195		229.8833333333				2.18		10.29				1		10.15		4.6				19.31

		2		0.464		72.2562318841				1.18		5.68				2		0.191		225.1677777778				2.13		10.29				2		10.15		4.7				21.29

		3		0.502		78.1737681159				0.92		5.68				3		0.198		233.42				2.08		10.29				3		10.15		4.7				17.44

		1		0.584		90.9431884058				1.29		5.56				1		0.194		228.7044444444				1.97		10.16				1		10.1		3.9				20.51

		2		0.581		90.4760144928				1.14		5.56				2		0.188		221.6311111111				1.67		10.16				2		10.1		4.3				16.40

		3		0.575		89.5416666667						5.56				3		0.196		231.0622222222						10.16				3		10.1		5

		1		0.544		84.7142028986						5.23				1		0.225		265.25						10.48				1		10.3		7.3

		2		0.542		84.4027536232						5.23				2		0.216		254.64						10.48				2		10.3		6.5

		3		0.548		85.3371014493						5.23				3		0.219		258.1766666667						10.48				3		10.3		6.9

		1		0.536		83.4684057971						5.68				1		0.129		152.0766666667						10.51				1		10.35		5.4

		2		0.545		84.8699275362						5.68				2		0.118		139.1088888889						10.51				2		10.35		5.3

		3		0.529		82.3783333333						5.68				3		0.121		142.6455555556						10.51				3		10.35		5.1

		1		0.563		87.6729710145						5.44				1		0.173		203.9477777778						10.8				1		10.08		5

		2		0.568		88.4515942029						5.44				2		0.17		200.4111111111						10.8				2		10.08		5.1

		3		0.566		88.1401449275						5.44				3		0.175		206.3055555556						10.8				3		10.08		5.7

		1		0.487		75.8378985507						5.81				1		0.174		205.1266666667						10.12				1		10.15		4.8

		2		0.473		73.6577536232						5.81				2		0.163		192.1588888889						10.12				2		10.15		4.6

		3		0.481		74.9035507246						5.81				3		0.17		200.4111111111						10.12				3		10.15		4.8

		1		0.471		73.3463043478						5.69				1		0.185		218.0944444444						10.13				1		10.15		5.6

		2		0.482		75.0592753623						5.69				2		0.185		218.0944444444						10.13				2		10.15		5.2

		3		0.465		72.4119565217						5.69				3		0.191		225.1677777778						10.13				3		10.15		5.4

		1		0.415		64.6257246377						5.34				1		0.19		223.9888888889						10.63				1		10.27		5.7

		2		0.396		61.6669565217						5.34				2		0.192		226.3466666667						10.63				2		10.27		6.1

		3		0.406		63.2242028986						5.34				3		0.193		227.5255555556						10.63				3		10.27		6.1

		1		0.309		48.1189130435						5.29				1		0.18		212.2						10.04				1		10.09		5.1

		2		0.306		47.6517391304						5.29				2		0.174		205.1266666667						10.04				2		10.09		5

		3		0.319		49.6761594203						5.29				3		0.178		209.8422222222						10.04				3		10.09		4.6

		1		0.435		67.7402173913						5.22				1		0.169		199.2322222222						10.55				1		10.27		5.5

		2		0.432		67.2730434783						5.22				2		0.182		214.5577777778						10.55				2		10.27		5.8

		3		0.428		66.6501449275						5.22				3		0.178		209.8422222222						10.55				3		10.27		6

		1		0.403		62.7570289855						5.37				1		0.137		161.5077777778						10.32				1		10.16		5.1

		2		0.38		59.1753623188						5.37				2		0.145		170.9388888889						10.32				2		10.16		4.6

		3		0.393		61.1997826087						5.37				3		0.156		183.9066666667						10.32				3		10.16		4.3

				2012有机肥黄瓜干鲜比数据

		处理		鲜重		干重		干鲜比（%）

		1		72.29		5.17

		2		61.61		4.31

		3		107.68		7.46

		4		64.69		3.98

		5		50.22		3.92

		6		66.2		4.3

		7		53.86		3.07

		8		48.18		3.02

		9		39.08		2.33

		10		88.82		6.75

		11		70.47		5.07

		12		50.01		4.01

		13		78.19		5.32

		14		56.01		3.22

								蛋白						标准误				平均值

				A		1.81		1.73		1.71		g		0.0535		A		1.75

				B		1.86		1.82		1.93		f		0.0564		B		1.87

				C		2.01		1.93		2.04		de		0.0558		C		2.00

				D		2.23		2.19		2.27		b		0.0402		D		2.23

				E		2.25		2.18		2.27		b		0.0483		E		2.24

				F		2.53		2.43		2.46		a		0.0515		F		2.47

				G		1.45		1.32		1.36		h		0.0638		G		1.38

				H		1.89		1.86		1.91		f		0.0275		H		1.88

				I		2.03		1.90		1.98		ef		0.0649		I		1.97

				J		2.15		2.15		2.22		bc		0.0403		J		2.18

				K		2.11		2.13		2.14		c		0.0169		K		2.13

				L		2.11		2.04		2.09		cd		0.0359		L		2.08

				M		1.89		2.03		1.99		ef		0.0744		M		1.97

				N		1.56		1.66		1.78		g		0.1090		N		1.67

						Vc

				A		15.87		15.14		15.54		g		0.3658		A		15.52

				B		22.29		22.68		21.51		b		0.5973		B		22.16

				C		17.09		19.03		19.42		def		1.2484		C		18.51

				D		16.16		16.55		16.55		fg		0.2275		D		16.42

				E		13.47		15.05		17.82		g		2.2051		E		15.45

				F		26.41		23.30		24.85		a		1.5534		F		24.85

				G		18.94		18.55		17.78		def		0.5903		G		18.42

				H		17.86		18.25		20.63		de		1.5024		H		18.92

				I		16.95		16.16		16.95		fg		0.4551		I		16.68

				J		20.10		18.52		19.31		cde		0.7882		J		19.31

				K		20.25		21.81		21.81		bc		0.8995		K		21.29

				L		18.24		17.84		16.25		efg		1.0489		L		17.44

				M		19.47		20.64		21.42		bcd		0.9802		M		20.51

				N		18.11		16.14		14.96		fg		1.5911		N		16.40

								糖

				A		1.43		1.43		1.43		c		0.0016		A		1.43

				B		1.66		1.70		1.72		a		0.0321		B		1.69

				C		1.32		1.33		1.34		d		0.0128		C		1.33

				D		1.27		1.34		1.38		d		0.0529		D		1.33

				E		1.63		1.64		1.61		b		0.0128		E		1.62

				F		1.61		1.62		1.63		b		0.0091		F		1.62

				G		1.49		1.47		1.45		c		0.0220		G		1.47

				H		1.63		1.61		1.62		b		0.0072		H		1.62

				I		1.27		1.31		1.29		d		0.0188		I		1.29

				J		1.32		1.29		1.27		d		0.0236		J		1.29

				K		1.18		1.21		1.15		e		0.0277		K		1.18

				L		0.90		0.91		0.94		g		0.0200		L		0.92

				M		1.29		1.30		1.28		d		0.0105		M		1.29

				N		1.10		1.17		1.14		f		0.0334		N		1.14

								干物质

				A		7.15		7.18		7.12		d		0.0300		A		7.15

				B		7.00		6.95		7.06		e		0.0553		B		7.00

				C		6.93		6.91		6.96		e		0.0253		C		6.93

				D		6.15		6.25		6.34		h		0.0938		D		6.25

				E		7.81		7.76		7.89		b		0.0660		E		7.82

				F		6.50		6.46		6.53		g		0.0350		F		6.50

				G		5.70		5.75		5.66		j		0.0451		G		5.70

				H		6.27		6.31		6.24		h		0.0352		H		6.27

				I		5.96		5.92		5.99		i		0.0352		I		5.96

				J		7.60		7.68		7.52		c		0.0800		J		7.60

				K		7.19		7.26		7.12		d		0.0700		K		7.19

				L		8.02		7.96		8.09		a		0.0651		L		8.02

				M		6.80		6.85		6.74		f		0.0552		M		6.80

				N		5.75		5.71		5.78		j		0.0351		N		5.75
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				2012番茄基质筛选试验数据可溶性糖含量（%）												2012番茄基质筛选可溶性蛋白质含量数据														2012番茄基质筛选Vc含量数据

		处理		吸光度				（%）				取样品重量				处理		吸光度						mg/g		取样品重量				处理		样品重量		滴定体积		mg/100g

		1		0.501		78.0180434783				1.43		5.46				1		0.16		188.6222222222				1.75		10.41				1		10.04		4.6				15.52

		2		0.502		78.1737681159				1.69		5.46				2		0.153		180.37				1.87		10.41				2		10.04		4.3				22.16

		3		0.501		78.0180434783				1.33		5.46				3		0.151		178.0122222222				2.00		10.41				3		10.04		4.4				18.51

		1		0.609		94.8363043478				1.33		5.59				1		0.166		195.6955555556				2.23		10.52				1		10.23		6.2				16.42

		2		0.596		92.811884058				1.62		5.59				2		0.162		190.98				2.24		10.52				2		10.23		6.3				15.45

		3		0.619		96.3935507246				1.62		5.59				3		0.172		202.7688888889				2.47		10.52				3		10.23		6				24.85

		1		0.475		73.9692028986				1.47		5.58				1		0.185		218.0944444444				1.38		10.85				1		10.3		4.9				18.42

		2		0.481		74.9035507246				1.62		5.58				2		0.178		209.8422222222				1.88		10.85				2		10.3		5.4				18.92

		3		0.472		73.5020289855				1.29		5.58				3		0.188		221.6311111111				1.97		10.85				3		10.3		5.5				16.68

		1		0.489		76.1493478261				1.29		5.68				1		0.195		229.8833333333				2.18		10.29				1		10.15		4.6				19.31

		2		0.464		72.2562318841				1.18		5.68				2		0.191		225.1677777778				2.13		10.29				2		10.15		4.7				21.29

		3		0.502		78.1737681159				0.92		5.68				3		0.198		233.42				2.08		10.29				3		10.15		4.7				17.44

		1		0.584		90.9431884058				1.29		5.56				1		0.194		228.7044444444				1.97		10.16				1		10.1		3.9				20.51

		2		0.581		90.4760144928				1.14		5.56				2		0.188		221.6311111111				1.67		10.16				2		10.1		4.3				16.40

		3		0.575		89.5416666667						5.56				3		0.196		231.0622222222						10.16				3		10.1		5

		1		0.544		84.7142028986						5.23				1		0.225		265.25						10.48				1		10.3		7.3

		2		0.542		84.4027536232						5.23				2		0.216		254.64						10.48				2		10.3		6.5

		3		0.548		85.3371014493						5.23				3		0.219		258.1766666667						10.48				3		10.3		6.9

		1		0.536		83.4684057971						5.68				1		0.129		152.0766666667						10.51				1		10.35		5.4

		2		0.545		84.8699275362						5.68				2		0.118		139.1088888889						10.51				2		10.35		5.3

		3		0.529		82.3783333333						5.68				3		0.121		142.6455555556						10.51				3		10.35		5.1

		1		0.563		87.6729710145						5.44				1		0.173		203.9477777778						10.8				1		10.08		5

		2		0.568		88.4515942029						5.44				2		0.17		200.4111111111						10.8				2		10.08		5.1

		3		0.566		88.1401449275						5.44				3		0.175		206.3055555556						10.8				3		10.08		5.7

		1		0.487		75.8378985507						5.81				1		0.174		205.1266666667						10.12				1		10.15		4.8

		2		0.473		73.6577536232						5.81				2		0.163		192.1588888889						10.12				2		10.15		4.6

		3		0.481		74.9035507246						5.81				3		0.17		200.4111111111						10.12				3		10.15		4.8

		1		0.471		73.3463043478						5.69				1		0.185		218.0944444444						10.13				1		10.15		5.6

		2		0.482		75.0592753623						5.69				2		0.185		218.0944444444						10.13				2		10.15		5.2

		3		0.465		72.4119565217						5.69				3		0.191		225.1677777778						10.13				3		10.15		5.4

		1		0.415		64.6257246377						5.34				1		0.19		223.9888888889						10.63				1		10.27		5.7

		2		0.396		61.6669565217						5.34				2		0.192		226.3466666667						10.63				2		10.27		6.1

		3		0.406		63.2242028986						5.34				3		0.193		227.5255555556						10.63				3		10.27		6.1

		1		0.309		48.1189130435						5.29				1		0.18		212.2						10.04				1		10.09		5.1

		2		0.306		47.6517391304						5.29				2		0.174		205.1266666667						10.04				2		10.09		5

		3		0.319		49.6761594203						5.29				3		0.178		209.8422222222						10.04				3		10.09		4.6

		1		0.435		67.7402173913						5.22				1		0.169		199.2322222222						10.55				1		10.27		5.5

		2		0.432		67.2730434783						5.22				2		0.182		214.5577777778						10.55				2		10.27		5.8

		3		0.428		66.6501449275						5.22				3		0.178		209.8422222222						10.55				3		10.27		6

		1		0.403		62.7570289855						5.37				1		0.137		161.5077777778						10.32				1		10.16		5.1

		2		0.38		59.1753623188						5.37				2		0.145		170.9388888889						10.32				2		10.16		4.6

		3		0.393		61.1997826087						5.37				3		0.156		183.9066666667						10.32				3		10.16		4.3

				2012有机肥黄瓜干鲜比数据

		处理		鲜重		干重		干鲜比（%）

		1		72.29		5.17

		2		61.61		4.31

		3		107.68		7.46

		4		64.69		3.98

		5		50.22		3.92

		6		66.2		4.3

		7		53.86		3.07

		8		48.18		3.02

		9		39.08		2.33

		10		88.82		6.75

		11		70.47		5.07

		12		50.01		4.01

		13		78.19		5.32

		14		56.01		3.22

								蛋白						标准误				平均值

				A		1.81		1.73		1.71		g		0.0535178822		A		1.75

				B		1.86		1.82		1.93		f		0.0564031428		B		1.87

				C		2.01		1.93		2.04		de		0.0557565707		C		2.00

				D		2.23		2.19		2.27		b		0.040234419		D		2.23

				E		2.25		2.18		2.27		b		0.0483081283		E		2.24

				F		2.53		2.43		2.46		a		0.051549118		F		2.47

				G		1.45		1.32		1.36		h		0.0637815983		G		1.38

				H		1.89		1.86		1.91		f		0.0274704195		H		1.88

				I		2.03		1.90		1.98		ef		0.0648594421		I		1.97

				J		2.15		2.15		2.22		bc		0.0403138293		J		2.18

				K		2.11		2.13		2.14		c		0.0169405694		K		2.13

				L		2.11		2.04		2.09		cd		0.0358721618		L		2.08

				M		1.89		2.03		1.99		ef		0.074402171		M		1.97

				N		1.56		1.66		1.78		g		0.1089717369		N		1.67

						Vc

				A		15.87		15.14		15.54		g		0.365779269		A		15.52

				B		22.29		22.68		21.51		b		0.5972728179		B		22.16

				C		17.09		19.03		19.42		def		1.2483690305		C		18.51

				D		16.16		16.55		16.55		fg		0.2275271997		D		16.42

				E		13.47		15.05		17.82		g		2.2050551932		E		15.45

				F		26.41		23.30		24.85		a		1.5533980583		F		24.85

				G		18.94		18.55		17.78		def		0.5903479156		G		18.42

				H		17.86		18.25		20.63		de		1.5023567052		H		18.92

				I		16.95		16.16		16.95		fg		0.4550543994		I		16.68

				J		20.10		18.52		19.31		cde		0.7881773399		J		19.31

				K		20.25		21.81		21.81		bc		0.8994746161		K		21.29

				L		18.24		17.84		16.25		efg		1.0488607774		L		17.44

				M		19.47		20.64		21.42		bcd		0.9801797384		M		20.51

				N		18.11		16.14		14.96		fg		1.5911227891		N		16.40

								糖

				A		1.43		1.43		1.43		c		0.0016466605		A		1.43

				B		1.66		1.70		1.72		a		0.0321270864		B		1.69

				C		1.32		1.33		1.34		d		0.0127888878		C		1.33

				D		1.27		1.34		1.38		d		0.0529496885		D		1.33

				E		1.63		1.64		1.61		b		0.012834891		E		1.62

				F		1.61		1.62		1.63		b		0.0090964938		F		1.62

				G		1.49		1.47		1.45		c		0.0219900907		G		1.47

				H		1.63		1.61		1.62		b		0.0072040149		H		1.62

				I		1.27		1.31		1.29		d		0.0188257127		I		1.29

				J		1.32		1.29		1.27		d		0.0235959174		J		1.29

				K		1.18		1.21		1.15		e		0.0277166087		K		1.18

				L		0.90		0.91		0.94		g		0.0200377258		L		0.92

				M		1.29		1.30		1.28		d		0.0104767616		M		1.29

				N		1.10		1.17		1.14		f		0.0334432799		N		1.14

								干物质

				A		7.15		7.18		7.12		d		0.0300170071		A		7.15

				B		7.00		6.95		7.06		e		0.0552661124		B		7.00

				C		6.93		6.91		6.96		e		0.0253306111		C		6.93

				D		6.15		6.25		6.34		h		0.0938159118		D		6.25

				E		7.81		7.76		7.89		b		0.06595257		E		7.82

				F		6.50		6.46		6.53		g		0.0350010442		F		6.50

				G		5.70		5.75		5.66		j		0.0450938751		G		5.70

				H		6.27		6.31		6.24		h		0.0352220152		H		6.27

				I		5.96		5.92		5.99		i		0.0352411793		I		5.96

				J		7.60		7.68		7.52		c		0.0800002704		J		7.60

				K		7.19		7.26		7.12		d		0.0700492932		K		7.19

				L		8.02		7.96		8.09		a		0.0651117209		L		8.02

				M		6.80		6.85		6.74		f		0.0552416145		M		6.80

				N		5.75		5.71		5.78		j		0.0350750999		N		5.75





Sheet1

		0

		0

		0

		0

		0

		0

		0

		0

		0

		0

		0

		0

		0

		0





Sheet2

		2012番茄基质筛选可溶性蛋白质含量数据

		处理		吸光度						mg/g		取样品重量

		1		0.16		188.6222222222				1.75		10.41										蛋白						标准误				平均值

		2		0.153		180.37				1.87		10.41						A		1.81		1.73		1.71		g		0.0535		A		1.75

		3		0.151		178.0122222222				2.00		10.41						B		1.86		1.82		1.93		f		0.0564		B		1.87

		1		0.166		195.6955555556				2.23		10.52						C		2.01		1.93		2.04		de		0.0558		C		2.00

		2		0.162		190.98				2.24		10.52						D		2.23		2.19		2.27		b		0.0402		D		2.23

		3		0.172		202.7688888889				2.47		10.52						E		2.25		2.18		2.27		b		0.0483		E		2.24

		1		0.185		218.0944444444				1.38		10.85						F		2.53		2.43		2.46		a		0.0515		F		2.47

		2		0.178		209.8422222222				1.88		10.85						G		1.45		1.32		1.36		h		0.0638		G		1.38

		3		0.188		221.6311111111				1.97		10.85						H		1.89		1.86		1.91		f		0.0275		H		1.88

		1		0.195		229.8833333333				2.18		10.29						I		2.03		1.90		1.98		ef		0.0649		I		1.97

		2		0.191		225.1677777778				2.13		10.29						J		2.15		2.15		2.22		bc		0.0403		J		2.18

		3		0.198		233.42				2.08		10.29						K		2.11		2.13		2.14		c		0.0169		K		2.13

		1		0.194		228.7044444444				1.97		10.16						L		2.11		2.04		2.09		cd		0.0359		L		2.08

		2		0.188		221.6311111111				1.67		10.16						M		1.89		2.03		1.99		ef		0.0744		M		1.97

		3		0.196		231.0622222222						10.16						N		1.56		1.66		1.78		g		0.1090		N		1.67

		1		0.225		265.25						10.48

		2		0.216		254.64						10.48

		3		0.219		258.1766666667						10.48

		1		0.129		152.0766666667						10.51

		2		0.118		139.1088888889						10.51

		3		0.121		142.6455555556						10.51

		1		0.173		203.9477777778						10.8

		2		0.17		200.4111111111						10.8

		3		0.175		206.3055555556						10.8

		1		0.174		205.1266666667						10.12

		2		0.163		192.1588888889						10.12

		3		0.17		200.4111111111						10.12

		1		0.185		218.0944444444						10.13

		2		0.185		218.0944444444						10.13

		3		0.191		225.1677777778						10.13

		1		0.19		223.9888888889						10.63

		2		0.192		226.3466666667						10.63

		3		0.193		227.5255555556						10.63

		1		0.18		212.2						10.04

		2		0.174		205.1266666667						10.04

		3		0.178		209.8422222222						10.04

		1		0.169		199.2322222222						10.55

		2		0.182		214.5577777778						10.55

		3		0.178		209.8422222222						10.55

		1		0.137		161.5077777778						10.32

		2		0.145		170.9388888889						10.32

		3		0.156		183.9066666667						10.32
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		A		0.0535178822		0.0535178822

		B		0.0564031428		0.0564031428

		C		0.0557565707		0.0557565707

		D		0.040234419		0.040234419

		E		0.0483081283		0.0483081283

		F		0.051549118		0.051549118

		G		0.0637815983		0.0637815983

		H		0.0274704195		0.0274704195

		I		0.0648594421		0.0648594421

		J		0.0403138293		0.0403138293

		K		0.0169405694		0.0169405694

		L		0.0358721618		0.0358721618

		M		0.074402171		0.074402171

		N		0.1089717369		0.1089717369
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