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[bookmark: _Toc230880585][bookmark: BookMark2]前言
本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起草。
请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。
本文件由西宁市蔬菜技术服务中心提出。
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本文件起草单位：西宁市蔬菜技术服务中心、西宁植物园、湟源县农业技术推广中心、大通县蔬菜技术服务中心、青海省农业农村科技指导发展服务中心、西宁奥来利农业开发有限公司。
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[bookmark: BookMark4]

胡萝卜贮藏期病害防治技术规范
[bookmark: _Toc17233325][bookmark: _Toc17233333][bookmark: _Toc24884211][bookmark: _Toc24884218][bookmark: _Toc26648465][bookmark: _Toc26718930][bookmark: _Toc26986530][bookmark: _Toc26986771][bookmark: _Toc97192964][bookmark: _Toc230880040][bookmark: _Toc230880553][bookmark: _Toc230880586]范围
[bookmark: _Toc17233326][bookmark: _Toc17233334][bookmark: _Toc24884212][bookmark: _Toc24884219][bookmark: _Toc26648466]本文件规定了胡萝卜贮藏期主要病害种类及症状、防治措施及档案管理等内容。
本文件适用于胡萝卜贮藏期病害防治。
[bookmark: _Toc26718931][bookmark: _Toc26986531][bookmark: _Toc26986772][bookmark: _Toc97192965][bookmark: _Toc230880041][bookmark: _Toc230880554][bookmark: _Toc230880587]规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB 5749  生活饮用水卫生标准
GB/T 26432 新鲜蔬菜贮藏与运输准则
GB/T 40065  果蔬类周转箱循环共用管理规范
NY/T 393 绿色食品 农药使用准则
NY/T 1983 胡萝卜等级规格
[bookmark: _Toc97192966][bookmark: _Toc230880042][bookmark: _Toc230880555][bookmark: _Toc230880588]术语和定义
本文件没有需要界定的术语和定义。
[bookmark: _Toc31604][bookmark: _Toc13153][bookmark: _Toc28283][bookmark: _Toc19401][bookmark: _Toc5595][bookmark: _Toc230880556][bookmark: _Toc230880589]主要病害种类及症状
胡萝卜采收后，在预处理、运输、贮藏过程中，由病原微生物（真菌、细菌等）侵染或生理失调引发的病害。见附录A。
[bookmark: _Toc15605][bookmark: _Toc29505][bookmark: _Toc25641][bookmark: _Toc21105][bookmark: _Toc27101][bookmark: _Toc230880557][bookmark: _Toc230880590]防治措施
[bookmark: _Toc21193][bookmark: _Toc230880558][bookmark: _Toc230880591]贮藏库管理
[bookmark: _Toc1244]库房消毒
入库前10 d ～15 d，清空库房杂物，采用广谱性强、低毒高效药剂对库墙、地面、货架进行喷雾消毒；也可采用硫磺熏蒸，每立方米空间用硫磺5 g～10 g，密闭熏蒸24 h后，通风3 d～5 d，防治药剂参照附录B。
[bookmark: _Toc5392]温湿度调控
胡萝卜适宜贮藏温度为0℃～2℃，相对湿度90%～95%。根据库内温湿度定期通风，每次通风1h～2 h，库内应配备温湿度计，定期监测并记录。
[bookmark: _Toc27229][bookmark: _Toc230880559][bookmark: _Toc230880592]前期处理
[bookmark: _Toc11559]清洗、晾干
采收后宜用流动的水冲洗胡萝卜块根表面泥土，禁止使用高压水枪冲洗，清洗用水符合GB 5749规定。清洗后的胡萝卜平铺于通风阴凉处的晾干架上，晾至表皮无明显水珠、无湿黏感；禁止阳光暴晒。
[bookmark: _Toc24424]筛选
剔除带有病斑、虫蛀、畸形及机械损伤的胡萝卜。切除顶部茎叶，保留1 cm～2 cm的茎基。筛选符合NY/T 1983的规定。
[bookmark: _Toc20667]药剂防护
贮藏前对胡萝卜采用生物防治药剂进行处理，药剂使用和药剂残留限量应符合NY/T 393的规定。
[bookmark: _Toc15529][bookmark: _Toc230880560][bookmark: _Toc230880593]贮藏期管理
[bookmark: _Toc28827]贮藏方式
将分级后的胡萝卜装入厚度0.03 mm～0.05 mm的聚乙烯薄膜袋，每袋5 kg～10 kg，扎紧袋口并留少量透气孔，码放在货架上，垛高不超过2 m，垛间距保持30 cm以上，通道宽不小于80 cm。筐与筐之间留10 cm以上空隙，使用符合GB/T 40065规定的贮藏筐，贮藏要求按照GB/T 26432执行。
[bookmark: _Toc1860]定期巡检
贮藏初期前15 d每3 d检查一次，后期每周检查一次。重点排查是否存在腐烂、发霉的个体，发现病株及时挑出，并对病体所在区域及周围喷施杀菌剂进行消毒处理。
[bookmark: _Toc7865][bookmark: _Toc230880561][bookmark: _Toc230880594]贮藏期病害管理
[bookmark: _Toc11579]常见病害针对性防治
常见病害的针对性防治措施详见附录B。
每次药剂处理后，需将胡萝卜表皮晾干，再进行入库、包装操作，避免因贮藏环境湿度过高加重病害。
发病初期先剔除病株、病残体，再进行药剂处理。
生物制剂需现配现用，使用时应避开强光、高温环境。
[bookmark: _Toc3461]病害应急处理
当库房内胡萝卜发病率达20%以上时，应立即将健康胡萝卜转移至已消毒后的备用库房，并对原库房进行彻底消毒处理。
[bookmark: _Toc14875][bookmark: _Toc25134][bookmark: _Toc2652][bookmark: _Toc21873][bookmark: _Toc27109][bookmark: _Toc230880562][bookmark: _Toc230880595]档案管理
建立贮藏全过程档案，记录入库时间、数量、温湿度的变化、病虫害发生情况等信息。档案保存时间不少于2年，记录表详见附录C。
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（资料性）
主要病害种类与症状
贮藏期主要病害种类与症状见表A.1。
贮藏期主要病害种类与症状
	类型
	病害名称
	病原/诱因
	典型症状

	
侵染性病害

	黑腐病
	真菌
	肉质根染病后，表面出现不规则黑色斑点，内部维管束变黑；切开后可见黑色“放射状”或“条状”坏死纹路。严重时根部腐烂、有异味，需结合维管束变黑特征与其他病害区分

	
	黑斑病
	真菌
	块根伤口或顶端切面处先发病，初期产生灰色霉层，后期霉层覆盖整个块根，内部组织软化腐烂，伴有霉味

	
	软腐病
	细菌
	块根表皮出现水渍状软斑，后期病斑扩大，组织呈黏滑状腐烂，有恶臭味，病部易与健康组织分离

	
	菌核病
	真菌
	肉质根初期呈水渍状、淡褐色软化腐烂，手压易凹陷、软烂流水；病部迅速长出白色棉絮状浓密菌丝

	
生理性病害

	糠心
	呼吸消耗过大、水分流失快
	块根中心髓部出现空心，组织变干、呈棉絮状，口感变差，无异味

	
	冷害
	贮藏温度低于0℃或剧烈降温
	块根表皮出现不规则褐色斑点，解冻后组织软化，易继发侵染性病害

	
	褐变
	机械损伤、贮藏环境CO2浓度过高
	块根表皮或切面出现褐色斑块，无霉层，组织无腐烂
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（资料性）
贮藏期病害针对性防治措施
[bookmark: _Toc230880565]贮藏期病害针对性防治药剂使用及防治方法见表B.1。
贮藏期病害针对性防治药剂使用及防治方法
	防治病害
	推荐性药剂
	推荐使用浓度/稀释倍数
	防治方法

	软腐病
	枯草芽孢杆菌可湿性粉剂
	800～1000倍液
	均匀喷淋胡萝卜肉质根，或浸蘸处理3 min～5 min

	灰霉病
	哈茨木霉菌水分散粒剂
	600～800倍液
	全库空间喷雾，对货架/周转箱消毒、胡萝卜体表进行喷淋

	菌核病
	40%菌核净可湿性粉剂
	1000～1200倍液
	胡萝卜采后浸根或喷淋处理

	根霉软腐病
	解淀粉芽孢杆菌粉剂
	500～600倍液
	胡萝卜采后浸根或喷淋处理

	黑斑病
	寡雄腐霉菌可湿性粉剂
	700～900倍液
	均匀喷施胡萝卜体表

	白绢病
	荧光假单胞杆菌水剂
	原液稀释300～400倍
	病株周边区域喷淋，同时进行库内消毒喷雾

	炭疽病
	侧孢短芽孢杆菌可湿性粉剂
	800倍液
	浸蘸或喷淋处理胡萝卜

	青霉病
	米曲霉发酵提取物制剂
	400～500倍液
	贮藏库空间喷雾，对包装材料进行消毒处理
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（资料性）
胡萝卜贮藏期管理档案记录表
胡萝卜贮藏期管理档案记录见表C.1。
	批次编号
	
	胡萝卜品种
	
	种植来源
	

	采收信息
	采收日期：
	采收人员：
	采收损伤：□无 □轻微 □严重
	
	--

	预冷信息
	预冷时间：
	预冷温度：
	预冷信息
	
	--

	商品化处理
	清洗：□清水 □抑菌液 修整：□去叶须 □除病残
	分级：
	包装材料：□网袋
□纸箱 □保鲜袋
□保鲜箱
	操作人：
	--

	贮藏库消毒
	消毒时长：
	消毒方式/药剂：
	通风时间：
	操作人：
	

	贮藏环境监测（定期填写）
	监测时间
	库温（℃）
	相对湿度（%）
	O2/CO2浓度
	记录人

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	病害发生处置
	检查日期
	病害名称
	发病程度：
□轻□中□重
	防控处置措施
	--

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	生物药剂使用
	使用日期
	药剂名称
	稀释倍数
	使用方式
□喷淋□浸蘸□喷雾
	操作人

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	出库信息
	出库日期
	贮藏天数
	商品完好率（%）
	负责人
	--

	
	
	
	
	
	--


胡萝卜贮藏期管理档案记录表
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